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il^ Siefen, M< bic epetfcn gu Derfetttgen ifnb biif 
Jt&4»e jtt be[orgett l^abetii botjuglici) Den grauen unb auc^^ 
tenen ÄidbiWR^n, ein gropei: ©efaüen unb fct?i' bequem fepn 
I9ieb^ n^nm ffe butc^ Set^ulfe ebieö Sud^ed mit lei^^terer 
9l&^e ubetbenfen {6nnten| ml^e Steifen fie fui; ben mii^^ 
(len Sag matten unb gubaetten tt>oUcn; bcnn eincgrope 
fBirkgeii^eit bleibt el( tmmeii> Wertn teoin ft4) auf SBer« 
teberungeo, ober aüf mand^e @))ei)eii ipo^l gat ni^t fo^^ 
gielc^^ bejinnen fann» ©o ^)abe 'td^ bcnn auf mel)cece fBer« 

* 

ibtta#tn8 d^geiiio&ttideS Sitl:!» deft^rt^beh itnb berauege» 
geben, man batf alfo baj[elbe nur jur «^anb nei;men, 
tfw Sttem \<vbffitd()en, fo tbiiftt «Hiii dctüijp tfnige 6petfeit 
oitfftiiben, bte bec 3a^rel)cft angcmejfien, unb bie i4) fo 

gemd^lt ^^abe, bafi) fclbige fo ji«iitli4),bc£amit uab^ju oer* 

f^rtigcn^it^^ IMiMN f a^ yi Iqimwiiy bjü. 

ipan/ cui^ eine Bufammen^e|4^g t)on^)>ei)cn fiMW, n)orr 

l^frtebtgenbiS f&r frinm (Sefc^^maA, nun fov^ile man 
^lüge Soge itfpr ipMiliirt«^ fot ^»oibj4)ciiig[^,.jbafi 
iMi. tiri<n /4t6ci^t^tlel. ^oaud^ti. t|nb imArq^ n)irb« 
Ami ItMii^ifiiiHf^ fe|r iW <iiifi ^f^ MA^ d^/mie fte 
boi änfammenfieleti bei; 6feifeit iHrjie(^lip füil^jlfö hup. 
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wa« ju %ikUxk iji? unb »omtt 0e jebtntt fatig 
^ wevbnit tt«b«*au|)t »Äte «S ft^it fluf, wenn maa 
t>tx &,b^va. xa^x. Mi aUm Secfectigm boi @|>ctfm «cfo 
öJnnte, fte q|i|($ t)ut4> onbete,. 6|tepS ni^, 

ol>i;ictt, bcnn bei bej« «o(|)^« fojwnt.. ,&U ^it «ab äJwu 
(l^frit fe^>c in »nfrrwd^, unU ba Äbtigtiiö btn föRÜ $«t<a 
Q(i<t)6))f(ii tue ea^ ff|t f(^wfr WH ^bim 9fl>t, fo. 
jji au(|» \)^\ \>t\^xHtiX 3«t 9>t&t »«t «»b «<ia*^ 
ttjM ^ «np«*«, fp muf aber «u«!^ jebe Äöc^in ft^. 

foglfte^ au4> aqö ^nbe ftmim«, wb at<^t bomben«, 
{«nd (intr 8!>ef(i)dftt9un8 »erweilm, «>el(^e (jÄtte in,' 
Wr^JW be«)^rfp«ttigt wwtben HJuwn, pb »et. btel, 

nw^t.wiHibwi,' ■ ■': ■ . "., . . .. 

- i .SBdm man nun einen iW($cnjettel entwerfen hhO^ 

- • iPleifi^bÄ^e fepii, »a« i»<m "feinem gebetr »fl^ 

V&enbd (amt-^niM 4Bdafi .9^1«^: SBihl^i? ^Mtf 

;r %(mthi mm ^iIlb|et^ ifiite /4^ 4»e(4>e.ia(i# 
' Immet f^i)^ feenci; aUe^, tn bem Si^ium» 
. f^eii IM^ta^' liad^) Sil» 1 JbQeic^qet ober ta»^ 

4)|tlft<l|^ ifL." ..«/i i»', ' . vi; . . V .^•••^ 



f • » ^ ' 

: £ki«'ttit«fM|if^-ttUl|k^ ti fe^ nun ger 

V iämifft, Qtf>m^, Qt^m, ^tKäu 
' * ' I« ftfbrm flef)6i;eii atle pifanten @aicert| .-au(^ 

i t» iKti^enbi @emufe uiii> &am», i^ -m^K'Sk^, 

f ^- Vi^^ät man bie f^getidniiteii Qittfcj^tebefffiii'}^ 

<, : > tm, st>a^in d^^buwr mwm hafteten, Sialb^teu^ 

Popkons, Timbal mb oflf«!, ma^ im Mo^biXi^^ 

' & ^paiiöÄli Jtte gtf4e, Äfe% {alle Mplc^ 
«1* «Be«, »ae nac^ 3 jle^t . ' ^ r^^^ 

8« 2Mc Crteaet trab GbMm 

.*Wf« .fo«j««e »oderd, «cfcoriKd, Desert 

nmfi «»(c ({ne gef^ltfte Sid^in ni^t beim 
|Bwte pUibn, wofe/ e^ a- J)o?pti Vfirt. 
fleifc^ mit ÄoMt<»iv, .faifewi (« a?Kfe,i(aaw«ielf* 
Mm)>^ «bfc <{iife|(n (»ie ti einige nennen), uat> mit 
«XUsUi Saucen imbOitmifeR geben, ftttuti ftM Malbt. 
ttuU mit Sauce, tarn f« Fricaadeaux boraaö fetttgeiL 
•if« ««f*Bt, gefpi«, je feinet, teßo (efec uufr 



' bffiti^^tk mUUfimk ttm ^ machen jofite unb {6imt€? 
fo k9&tbe bttg S3uc^ fe^t f(at( tperbm; bteS ftnb gUii^ 
fini imp. .{Btaie^ t^te^^eior finge 9^» iM>m «^fe, obir 
«Soc^iOi fifli^om0U .^enteti unb. auSiubilbett )ü^lit;«ii toitb, 
mh i6) t^iü toün\öjm, bofi btefeA fktnt iBii4) SStelra von 

Standet b^it }(Oij^m m^^^ fo^/wiU id) b^bä 
hmtn^hn^ haf nx^ti wMmmiM }tt fiiibfti tf}^ *an^ 
tm$- man uic^t glaitbett Hub kXKknsm,.. .faaf ,m £o(l^ 
ot)e^ S9ä)ia a(le^ n>i{|eti itnb mx^^ew \olt uiii tarn, 
m,i )tt bem ge][)6rt:Uikir]^att))t mufittotpi fidf wa 

iß allc^ nui; (StüämnC uixo (SinbilDurtg«, ' ' 

■* - ■ 

..J}B. I^ie tiad)ftetenbert <Speifm ftnb faji aUe in bem 2c^4 
' wännfcl^en «^od^buctjt kf^^riebcn (,unb »ie.fte gef^^iigt 
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|«l8t <»'ft fjk eine gtof« JtaftI ;n fepii} jeboc^ füc <(, 
nen Uemn S^tfc^ »üb matr aiu^ einigr ^ 



2Cm U Dannau 




!• VC/up^je ä la Reine. ' 
2. ©uppc au jus. 
3* Boef i la mode. • 

6« Fricaudeau^ tllH CotlCe» 

7. Xfcfoe Dofletcften, ' 

8. Wlin^t in ^ift^nu 

9. (Seba^ene Soubcn» " 

10« ^etSbimcti mtt ÜtajpNit 

12t ^aafen au gradixu 

Swetter ©ang. 
«el^lfpeife mtt «tronem 

4. Singer Zqüu 

7t 4Smißl mtt Jtdfft 

8t Miraton t)on J(re(fm unb 

italb&milci^t 

10. GfU» Mi.«f»f(^n^t . 



IL Blanc-mang^. 

StejpfelsCompötet ^ 

2t Jlal^öf etile ntf^ 6«i(f » 

St ^ä^net en fricass^» 
4t Siimen'Ck}mp6te« 

It Supipe rosoly. 

2. mintflüiä) mit S^o})U 
S» ^uhn mit Wlufdfytüu' * 

Cbttftt^ .... 
5» (^otelctten mit ^cnffoucCt 

6. äim^e mit aKcewöigt ' 

7. mtJ^bUin mit <SatNNE|it 

8» tntt Butter tyett 
9t aRe^lfpdfe mit 2(e}>fcL 

11» ^rbd|>ffl5©aBafc' ' ' 
IS. «dfefttf^CQ. 

t 

8t SKe^tPuddteg« * . 

ffjfiftBfcfil. 
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2Cm ^amav^ 

enppt mit itiixtßüofifm. 
fL detettciie 9xUp\tl mit «pe« 
ring. 

StxntM^ mit aSemdlifl* 
4. ^tt^n mit StM. 

tiat. 

0* Miraton t>OH en Ra- 
gout. 

7« (Berdi^t^ dttnge mit Stn^ 

fCIL 

8. Karpfen blau. 

iO. Aol^dteAtcit^ 
11« Kt^fl^Gdmpdiib 

12* 6ant)s2:orte* 

% (Sroquetteg mit Smtce» ' 
8. ttnMt^ieii mit SBMt. 

1* tinfenfu^e. 

2t erbd|pfelm.0etNMitemtiaUtiW« 
filet 

4* ®c()o)j^ mit dwttbeln. 
®eräu4KVtc$. mit ^oaocf 

7. Scbbrufl mit (Sa))ini« 

8* 9n|{opf* 
9* ^c4l»9a|lcte* 



11« SotNumfBMitiii^ 

12* Qime brül^* 

13* ®rle$ttt4ien« 



1« SRtfal^fttpye« 
2. 4otfIctM m(t 6|»{ndt 

5* itarpfen blau* 

1* ®r4up((en'@uif>pe* 
2* 9)i((e!^e!f(t^ mit UÜtt ®enf' 

6öuce* 
8« 8tiiibfWf<» mit «M|»|i((« 
4* Beef • Steaki mit Chuim 
haut. 

5* jtal^feule mit Gauce» 
€* mit Slfiiri^ 
7* mft-ftdi* ^ 
8* ®4)le|^n mit @^cdf(iu€f^ 
9* SRo^etuJtu(f)en* 
10* ISitter ®ö^tx>nMiQlUn. ■ 
11« 6itooiictt»Gc6iiie. 
12« Xcpfr(seW^6ciu 

1* @u))))e mit ©emmeülü^c^^« 
2* ©dnfef Wn mit ffiui)e(n* 
8« 3C())fcImis<« . 

1« 6u^)>e mit Crtfm* 

2« 9^dftetc(^en mit gerdud[^ertem 
£ad;$* 

5* (Rinosictibni mit (SrMvfel^ 
4« Slin^cifif^ mftflN^Mi« * 
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6» ecii)o)}^^äi>te(etttö mit Seifig; 

H. JtttUe l^ite mit (Sapaum 

9. .P)cd)t mitJButter unDfipct» 

10. ©emmelßrut^ 

12* PnuieUen*Q>xiipdliL ^ 

13* Äcjjfel^ Sorte. 

2* ^nl)mx en friccasse. 
8. ?c&er gebratem 

1* Kräuter d6u)>ye* 

8* 3luibjlcifd[> mit ^o^hab^. 

4. ®4)infen mit (irbfen« 

5. @aiierfratit mit Scatoitrft» 

6. ttcb(tt(it mit &i«i0QifMict« 
7* Zdttbni mit Qapem* 

8. Blanquet iwa Äaib* 

l0.9teW»ttfemtt3fc^ 
11* Senttnlnrdtim 

13« (Srb(l))fil«Z0itt. 

Soup& 

I. Jus-©up<>c mit ©ago* 

Z Jbarcirte, @4|A))i{euU l»tt 

- 6aticc* ^ 
3. SofMim mit Stufd^elm 



4. Slebjü^ner en «aUay; 

5. griffet g<u^ 

6* aitormMirtc nt^(f)>ciff^ * 

?♦ Ramquins. 
8* Crime t)on ßrtroner?» 
9> ^aueram))f mit <Siifil9ftA 
10. ffiiiffL 

IL ftimmbrotm* 

12. gafanbrötcn. 

14» Bhnc-tnaagi* 

15. nüt^tU&üUat 

16. 6j>ri^fu4^en. 

1. ©uj)^e mit SBeJfcfrJojt . 

2. 8KiibfWf<| mft 6mi€i III 
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2 



8. ®c6tt>ein0 * ßotelette» mit 

Cauerlraut; 
4. «oltttiiifi mit CMTnii; 
5/Ciii(iii m. gerducj^rter 3imgjf • 
6. *&ccbt»)ttfiete^ 

8. ^uf)n mit gftOi. ' . 

9. Mnfelrtereii A«pie. 

10. ®tocfftf4> mit (Sauce. 

11. 9l?cl^rfpeifc t>. 6rbij>feL 

12. (§a|)amtbraten. 

18. Citoe «1. Ott»gciiWllt6en. 
14» IkobsaMe. 

U SBtermftdH^ 
2. «attlhttf en fidcais^, 
8. »rat{)et^te. • 
4. Qmciietei. 

1< 
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9^ ^otmar. 

!• CmpX^ rotoli. 

2, S^intfleifd) mit SBurjebl*^ 
• 8. ®d)infcn mit (^t^fen*- 
4« entt mit 3Belfd)fof)L 
6* WSiiM^ 9^^omsbtiift mit 

Ä!rf*fauce* -'.^ - - 
6* ©cbwcinö « (JeteUtten mit 
©oiKthaut ' - ' 

6. dapaun mit Aspic. 
10. ©loger ^«^^t mit SSutter, 

Ärrac* 

12. 'tf)itfd)braten. 

' 13« !kspf^^i^^«^» 
14. |>ef«9*ColatfdS)en/ * * 

5. erbdpfel mit ^ttng. 
4. Sc^er gebratcru 

1. @u^pe mit. gtacnmy it^b 

Jtöfe. 

8Unl^ifi<^ mir 3eKiKte.. 
4. ^aafen mit 4M^aitt ^ 

6. (S^)inat mit gcl^acfnem |>u^n. 
6. @4^in{en mit @rbfctu 

7* Sunac mit dtoftncn. 
a <ol^( mit iBri»iti;f4l«9(igfr 
, Surft . 



9/ Jtattf 90(tc(f t»» ttdnfeiAf«?. 

12. ^cb^ü()nerbratat« 

13. SirnensCoiDp^te« 
14^ San^Spm« 

» 

l/ 6iq»)^ mit Rcttfiir. 

2« Dlinbfleifd? mir moi)im. ^ 
3. $icFe({Ieifc^ mit ^Ucrnttig* 
4« ^u^n .mit 9tei§. 

5. ^flMteotdi in @itf. 

6. 9leb^u^nmit»infcm 

7. (SptcfgcmS mit Koi^f. 

8. äJ^acroni^ mit @(i^m{a)« unb 
1 *4fe. 

9. Escalop* t>on SeJ. i 

10. ape4)t mit ©cnffaucf. 

11. 9Vm^tnmit%tp\tU ' *; 

12. @4ri)>^i»^<ltCll. 

1«. (Sit^fetfaOM; ' ' 

14. äucferf^duben. 



2. ^(^eilMcats^. 

3. 2(e)>fclf«tnee. 

2Cm i2. Januar/ 

1. euyiwrmit fiior^attb. 

2» Caneepe8 00tl«^erillS. 

3. !Rinbflcifd) mit $2ßur,^c[rT. 

4. 'Sc^)üp5fciilc mit Mbcbcn, 

5. Aalb^bcH^ mit äRajoran. 

6. Ofdrtf mit eauettraut. 



5) 



7. QottUtM mit BechamcU 

8. <5c!)J^Sl^uttett mit ^oi^U 

10. Flicandeattx DOH «^e4^ mtt 



11. ^Mntx Oveid« . . 
12* (Sntenbratem ' v. 

14* ^ßditmenmüf d^iiu 



1* ^anbelfii^))e* 
2. fltagimt:^ 




3. €iigl{f(^cn SSratm» 

4. .Fricafideaux Ii9t' itoll^ imt 

6. »^aafcn mit Äo^^L > 

?♦ »e^^^^mf! nfiit '^^>^m ober 

9. jta(b6mtl4^ mit Spinat 

10. .igM^ au fouv.. 

14. SWanbeltotte* ' . Iw.. 
2, Croquwtfe» mit (SnWt)lcil. 



!• 8o(fenfuppe. 

2. Siu^rcter mit SarbcUmr 
^« 0?et6btm€n in ^malj gt^^ 

StdSbraten au four. 

6; Pallete üon Safan. 
6. erbdpfel s fKud mit Bee& 
Steaks, 
86i^ mit 8iin]e. 

8» Poulenta üon (^'rOopfeL 
9. ^at jöjt SJottJiNiut. 

11. ;&itf#irtiiiHv. : ■ • 

12. Cremjq mjt Chocolade« - 
18, 2(epfeliCompQtö. ' 

14* .jUkifcJfw, ; j ■ - 

3» «^ii()ulilli(liU' 



'•1 I 



2, eroutfo^I mR'iBisrfi; ^ ^ 

7. ©d?6|3S^Cotelettes m. jt^OUt» 

8. aiaui«» mit 9)iiicn. - ^ 

10. eauerfMt mtt . gilMAitt 

11« SRibiMMWt.i&aNmttm 
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12- MifaMfdi 

IS. Cr&me mit DtMdfn> 

14. aiaftatiultau 

, 2. Escalops lM>li.Jtin, < 

1. &lißpt au }u«» 

2. SiiH^rciur mit foä^ß, 

4. Fricandeaux W «^«f. 
6. 9?ö3out mit areilfilifliaic' 

9. Blaiiquet tH>n 

13. SBimensGomjpiil^,; 
^ 9linbfl«if£t) mit ®«U«tie. 



6. ®«&<icf|t.^ui^ii mit Spinat 

10» ®eba(f nee ^Kpfftt »nl ' 

11« Omelettes mft AMÜ^ 
' i2. mibt dntt itbtatm, 
18. 9labuntifaj@alal^ 

14. %ci>fc(m6ff4ui, 

fe. ©pmaf mit (Sinn, 

i /(Sill^pe mit . < 

S« Boeiil;ä.ifi:ittc»di; 
4. Popiets mmt Ätttt. * ^ 

|5. ©cj^mfm mit (Srbfcrr. 
6* «^Kynfctt mit 0ia(^rmtt 

8. Sttnbgflede mit äSoimn, ' 
9* mit ©ern. . . ' 

10. 9t4If)Nffita*iitagiiiii4te 
11. SRe^Woddi^g m» iUifc«.i 

13* (ixt>ü^ilf(iü(4^ X 



I r 
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Emilie^ tfon Aaü. 

3. 9iinit mit 7Ltp\al 

4. ®cbitttciic (Mßftzl 

1. ®iippe mit 25utternü(fen. 
9bdti^\\öi mit tattey 

8. S&iMfo^m mit €!aAeIkn. 

4. Fricandeaux Qtlt Bechamel. 
6. Cotelettet mit Gj^mot 

8. »<» mit eiem. ^ ' 

9. Jtteböfhubet ' ' ' . 

10. ©4)üp$brateit. * ' ^ ' 
11 CcMtnlbt» 

13* Odffffn« 

1. 9lubeCfu|>)>e* ' 

2. Emincle füll €i4i(^ 

1. eSuppcmtt^iftm* ' 

2. 9^inbflcifc|) mit dteiB. ' * . ^ 

5. ^t^t mit @a(teUen. 

t. Sorfa^nte eiim 
4. ^fi(^n(f mit BiKihgayl, 

8» XflpfeUCh^Iotte, . 



(fen. ' . J 

2. Caneep^s t)On *^cnn^. 

3. 9imbfletr4 mit ^o(?irittei. 

4. JtolUIctiic mit Ckutce.' | ' 

5. SUuben mit ttfiipmu 

5. Consomm^ t). 9?ebhü^ncctl. 

7. @ebadfner ^ec^t m. ®MIIk|^ 

8. Oyitid^vMM* 

9. «vme Stttter. 

10. ^aafcnbraten. 
IL äXorfdtorte. 

2, Cotelettet mit dEyM» 

8. «anf^ mit aMi. 

4. ®$fmii^i3^\ 

2. Hichö-9)a|letc^m, • '* ' " 

3. 9litibf[df4) mit Ißfaunf^l^L 

4. ^albUtttk pit (Samern. 

6. ^ftNct mit Ciiomi^idn^ ' 

7. SKttbSfTerfe mit Waiora». ' 

10. Jhi^sflM» »ft •wiiini , 

11. icpfel-Pu^ding. 

12. ^Hnien mit 3^f«iilk 
18. «kbtottttdNPitin. 
i.CiciliftiRiliP|ni9^. * 
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15. 0iaBtn(i|(eii(Utoti < * 

*. Ctbfeu mit Sratwurjl. 

göfön mit 9tottftaut, 
7. ^afenf reim ' 

«• ®toiffif*in»»mce.. • ' 
<Bi|MAieR Steide 

11- Compöte t>Ott£tlltMcllr 

A ä' • * 

• • • . < f *«. . .» « iT , . , 

^«.Xall^mtCc^ mit Gorbdkn« 

6« 8tiiib9ctf«4iifl »irf^lo^ 

6. jlalbSbrtif! mit* e^lütit ' ' 

S. 3unöe i«'«iJfwidi. :''^^ Xri 
9. FarceOlttf«! -.-i:r^3 .Wj 



10. TimMr,1h»» jrart^eti. 

11. 6aj)auobrat<n. . - 



/ •> 



I 



3(benbö. » 
1. ewi^e mit Vf^lfMc^ 

3. 2fej)fcl mit ^enng, 

4. ÄalböUber i^^otf»*, ' ! 

6. |>reife»bttr^ . 

1. ©up^e ^on Stiibö^tn^ 

2. erb<l))fe(mtiS mit SEBurfl« 

4. {Kinbölenben mit @arbeUett. .* 

5. Popietten i^^(bfi^if4^ «ut 

7. OkMIdi Jteq)fm mit Saut 

ctfrdut. r ? 

8. ComomiQc iiyyi «^ij^oott 

10. SoreOcit en Aspic. 

1 1. ffiüber @f^?m£itt^f fi|>f.^ 

12. ' ^irfdS^bratcn' " ^ 

13. (Sat)dünbraten. 

14. Gd«« ijjtl«ilrdtin!p •/ 
16. €attb*S&fcfir ' ' 

1. Qittonm\uppt ' .'J 

2. ^albSbr. ^xiU, mit tiiM»im* 
5. ßapounei «nbr , 



aarm'rt* • • 
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1* ©uppc mit 25orei)jmtebeln.* 
2. ^inbflcif(?j mit 9Recrret% ' 

4. ^>ö^tt«p nri^ ^tiaSni; ' > 

6. -Karpfen Möu, ^' 
61- Miraton en ragbat. 

7. SReWvetfe lH>ii erM|)f«r* 
8« Dlinacn mit Vc|pflt - -"^ 

9. ßntenkaten. - ' ' 

10. Cr^me ÜOrt ^ ©mtlgCtU * ' 

3(b enbf, 

8. jbiMleide n^t( ^uce. 
6, «paafenbraten» 

• Ramquins. ^ 

8. @d[)i)>d{eü(e tntt Sauce. ' 
4u Mirato]) ^ (Srbi))fei[m ' 

8i' Cotelfett€is tntt ®<)mat.- j 



9. »MNI^^ri^i 

11. Gele üon (Zitronem 



. i I 



2fm 28. ^anuac; . 

2. ^afietc^en i la Bechämtol;- 

8. Boeuf ä la mode. * ' ' ' 

4. @ö)inUn mit ^n'tf eln^Sauce» 
$• Casseiol au xis» 

7. Timbal t)On v^aofem 
8* Cropvvßttes.eu Ktigout. 

11« SKacron^ unb Stifte - 
12. eine tolle. $aftetc». ' 
15. Ckmbec mtt Chutce» , 
14s 8Rl|in>e{fte Don Soge« . . 
15* Cr^me t)on Saffei* 
16».;»H»C4Mg0«te>r / 
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1. J8^)?|>c >on ISrbfcru :^ 

|2. «Rinbffcifc^) .mit Äo^fcübem 
3^ Ädfegiöc«^ • '.i.jr; ^ 



5. SBurjl mit Dflaumen» 

1. ^n^pt mit ®auaftaut' 
2» -Sc^ipcmfleifcf) mit 
8. gebdffncn giM^' 

J, ©rieö in 2Ril4;,. ' 

1. ^e(t)tfuj)pe» ' : " 

2. italbfidfcf) mit 9?ube(n. 

1. Saumampffupjje» ^ . 



2(m 24. m'ati* 

1. Ju8r-^ii^^)c fnif 81«». .^ ' ^ 
3/ löacf fifct) mit Sauerfraut.'" 
6* ^tt^n mit SRwf^iitrr * 

7* ©cünfrout mit^^icm. 

8. ©anbet'mit ©cnffauce, 

9. ÜReWfpdfc t>» fdjittörj. Sr^b* 
10» Scnbcnbraten. • > 



S. klauben en üicass^. 



'4. I* 



8. jSicrliKl^it. , 

}. 8litmfbrbf(|^ 0ti^; ' *' 

2* [Ruf)reier mit ?)irf(in9^m 
8. gebogne 0lmbf(farce« { 
4^ Suttte mal MifimiL - ^ 

6, @auemm)>f m^tSi^ it. äSkjl« 

8. fiamm gebrÄteir* ^ > 



1. ßingctöuf cne, ^^up^e. 

2. ^el)u>ilb([)ret'mit ^auce, 

i:''eJtfl^Winit (Sem. 

2. <^ancrrampf föit (^icrn, 
8. Stinbfl. mit SBoffcr^^TOdpfcl. 
4« Sauben mit. ^etafiüe*.' *^ 

6» »^aafen mit ^^^-i^^^^^n* . 

7. aUiöflruM* ' ■ • 

8. KfblAbn^r g)1bratim 

10* €it>Ä|>f€ltottie. ' 
/ 2fbettb§. v:^ \ 

2. «jMNbnt^ mit Wovc^ebi/* 
3* mit Gbocolobe.. 
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1* Beef-Steaks mft Gaitdiraitt 

3» Stmbflfeifd) mit «Sauce» 

4. ^albö&rufi mit ilrebfen.* 

5. ^oafen mit ttot^traut« 

7. 2Cal mit Sfeenwlabc. > 

8. mit Colinen* 

9. Kalbsbraten. ' \ 
-ib. erbd^JfdfaBat. ' ' . ^ 

11. ©anbtorte* 

2. Cotelettes mt ^pittöt 

1. ©m)pe üon erbfen. 

2. «Rintfleifd^ mit Wlbfycm, 
e<i>&i^fieif(^ mit d»tfbebi. 

4. Cotdettes Jlltt ^ottciratnipf. 

6. ^)ed)t mit Knitter. 
8. Stc^feoten. 

10. Äepfel en foar touu 

i\ 'Guppt m. @emmel!ttßd[)en. 
2. Äalb§bru# en fricaste* 

1. ®):ic0fu)>ye. 



2. ^ccptpaftetdS^em 

3. ^Jinibfleif* mit J^ol^rröb^ 

4. Mmbm^ mit SD^ufc^^cte. 

5. ©tocffif* mit Sauce* ' 
6« ffie^f^e nat Jtaffnm 

' 7. Sntt^ol^n gebraten. 

8, SBurjclfatlat. \. • ^ , 

9. äucfeiciQgel»^ 
Ä b e n b 8«. 

t. 9üppt mit ^utternocfetu 
2. Popiei» »Ott £«IkfUf4^1 

29. 3»dr^ 

1. atttbelfuiH^.^ 

2. fleftopfteS Stinbflei'fc^!. 

3. Sllaube mit ^etcrjilie. 

4. Cotelettes jait JBechameL 

5. Salb${o)>f. 

6. Jtart)feti» 

7. Omeletes' mit Arne. 

8. ®d)VDcinebrateiit . 

9. ?)flaumeii» . . • 

1» emsfift xaoif. 

2. marinirter gering. 

Kitt^fdl^ tntt eottee, 

5« J^u^n mit S^jpeftw 
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6. tUi^Cmi it^. Stmt 

8. , eine falte 9)aflete. 
9. Stallen, gebraten. 

2CbenbS/ - 

1. itr<Suterfu))i)e. '' r '- -- - j 

,3(m 314 S)i4% 

5. (Sebacfen StinMaiam 
8. Zoube mit 9)etetf{Ke. 

4. 9ktii)(>$ mit fRiibd^n. 

6. £infen mit SBui|l« 

6. ^eiöiPudding, , • ,. j . .^<; ♦ 

7. ©Mfif* II* Ätiic^"' >: 

8. /Sftiiinibraten. » • ) .j: 

9. ^dfcfdulc&eii. . *r 

10. SBajfeln. n,-' / 

1. mft (gierffarib. 

2. ÄlopS Don Äal^jleifdl. ^ • 
6. Tixnbal l»on 



2. Sio^m^5a(letcl^ett. 

3. 0linbg(ent)en mit @auc^ 

6. 2au6e mit AreMfCmily« / 

7. Cotelettes mit J»f. . 

8. Äarj)fen Mau. 

9. 9eb(fi|f:f|if^iNNtenfttt(i, 



Il/Cx^me Doii Crongem . 

12. SSrobtorte. ' ' ' '* \* 

S« Qfiaat mit On^fleiep» , « 

1. Äerbelfm)pe/ 

2. 9iinbfl.m.(grba^3f.u,5Raioratt^ 

3. seba(f.AaIkabrufim.@))tnat*^ 

4. Sunge ,mj$ Stofidien* 

6* 9?ei§ mtt ®dS){nfem ' ' 
7* Btissolete« Q/Sttom OL 

9* i?ef)If^)eife. * * 
10. Äa(b§braten; * 
!!♦ Crönve uon SttWtten» 

12* Stnfmfniiek • 

• 2(bctibg. 

1. ©up^e üon 9?ubeltt* 

2* £8caioitfi; tritt Sauce» , 
3* «dludjfti;* 

1. 0lumft>rbf£b< flippe. ' r 

2. ^affetc^Kit 1». geriuc^. Sa4i$* 

4. Bedf^tedca. init. 6rb4lpf<I. 
6. »giibn mit Äiceb^sCouly. * 
6. ©d^inf en mit ÄirfcJifaHce. 

8. M mit Suttir. . r 
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9. AttbMBSc^I^^iiflt. 

iw miyiwiHfumtiiii - > • 

11. Cr^me üüii 23am8t* 

1, S«ppe mit Sfeö^ipargel. 

2. Cotelettes au }oi;' " ♦ i 

'S. Cttgitfif^ ScAtem 

4. ropiton mit Bechamel. 

7* aUt • * ':■ ■ 

9. a:auben igebratm* 
10* marmortrM Bl« 
Ii. Cx«]^e i)Ött« Jlif0l» 

2. Emincde tjon ©d&opi. 

^intfieifc^ mit <3auc(» 
4. mit üD^öcroin^ 



7. «Mt mit »»4(n. 

9Re^rft>cifc mit Pmnellen. 

9. fenbcnbratm.' 

10. ^ago mit 23amae. 

11. ^fel 4 ift G^e. . t 

12. 9>flduninnn&ff«^eru 

1. @up^5c mit Ädfebrüb. 

2. Stauben en fri^ass^*« 



3. S^föit mit CöiwrfiPÄMt x 

4. 6c^inFen mit (Jrbfciu - 

5. <5)^tclganS mit 

8. 5Wc()lf^eifc mit @ago^. . ; 

9. Sauden gebijaten. 

10. Cr^me i)p,tj|;Ma|gf|i» . 

11. Qwp^te t»«ii -9fhMilR<ii« 

12. tin^morte.. . - ; 

1. 6up^e mit i^el^iflfcfc^. 

2. S3redbr)>ar^el mit Cotelettet. 

3. (Sier au jus. . 

1. ©uppe mit i^ietffanb. 

2. £amm glacirt mit SenffMtCt» 
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6i ©dud)fM nttt ^o^)l ' 
7* fta(bdmtI4 mit @arMiem 
8. (Sine v^c*tpoffctf. 
a 9Äe()iftp€ifc mit i^öocolabe » • 

10. dntm qtbmau 

11. Gel^ mit ^ 

12. Äepfcitorte. 

• . ■ * # » # . * « 

S SliilbfrMM^ mit fERi(i«f)t. : 

3. Be^f-Stöalts mit @<tU«Ef. 

4. ÄalböfeuU mit ©aucc/ 

7. 0ireintÄ*^*'"' • ' • • 

8. 9}ic^If^1fe mit JKrf^fauce. 

ID. €«toe mn (Stmai? 
11. 5Ranbel!u(^en. • " 

i;8l«f^fuppe» 

2. ^tcigout. • ■ • 

1. 5lrdut«fu»)^." 
.'2. Simöfleifc^^ mit rouleitea. 



6. fO^acronp mit Ädfe. ! 
7* 9^€|ifyctfc mil aBasMn. : 

8. CntmbmteiT. ' ; • . . ^ 

9. erbdpfflfiiüat. .. . r 

10. «afelauicbca. 

1 9}?aubelfm)^e. ' ' 

2. 5talbflcifct) mit 9lttMm . 
3» Omelett mit 2(rac* 

Znx iO. %pÜU ]: 

2. .CaBeep<{f 4>on gering» v 

3. ÄinbM* mit *c(rrfilie. .:. 

4. ^u^n mit Olet^. 

5. äattften mit aXu^ebu . . ; 

6. ^irfct^bru^ mft M^imii 

7. fiinfcn mit SQBusP* . ! • 

8. jtaripfcn blau. : . ; 
'9. 9J?el)%i|^ mit ^J^arK*: 

10. &l^minti^UfMm^ 

11. Gr^me mit SDran^etu 

12. 2fc}>f€lmüff4^cn. 

C Sier« «IIb 9Iil<(f^))e« 

2. Coteletfes mft- in«. 

3. mit Butler u.3immt. 



2tm iu %pxil ^ 

1. 6iit>|)t mtt JbMfait» 

2. erbd^)felmu§m.gebr.«ßm'il$^ 
5. ffiinbflcifi^^ mit Police.. 

4« tWfifi mit ait4cronf . 
5. Mbm m mx^aik^ 
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Bmmmpf mtt dem» 

7. Cioquetsü.^ec^tm^Bediam. 
^. (^cbacfncn " ■ * 

to. jtcpff ttim& 

3fbenbö. 

.42. «äiirctef mit eäftoeSm. 

4. vf)ul^n mit ®rdup4)en. ! 
6. .Coteiettjes ^i't ®))iiiat« 

10. Crfii^^iw »iiniBe^ " ' 
1. JEBcinfuppe. 

5. Fricandeaux mit @a)ict>. ' 

1. 9?ei'gfuppe mit Ädfe. 
Boeuf k In modb. . . : . 

^.i^amm mit @aittram)^fr 



6. Sfaubfn mit ^rebfeit. 

7. @d)aiem§oftrni mit !Rübc^e«. 

8. Blaaquet t)on ^alb. 

9« SMrf(ie mit Jtar bcnfauce. 
la fRel^(f))etfe mit 9miaS. 

II. [an braten. 

12» Creme joon Sttromrt* 
13« 2Ce))feI:Compdte. 
14» Zocte BttiMt. 

U eit)>ye mit' Cttr8r4tq^(l^ni» 
2. CKn StojOttt. 

2Cm 14. %ptiU ' 

1. Suppe m. ijctlornen ßi'etti, 

2. ttiarinirter ^eritig. 

3. i^amburg. dimbfl. m.|J&(iil* 

4. CMimitiSia Cetaletttt mit 

0. »&ul;n mit <5orbcIlcn. ' 
S^tnbäßede mit Maifixmu \t 

8* (hpam ndt 2a|»it 

9. Saubtn gebraten. ' ' i# 

10. ?)Un^en mit Siofiaett. . . ^ 
iWäep^ü k la Grtoe, 

19* Ci|»t(|b4ai» . 

1. 8tttbe(fuppe. * 

3« ®(mmclfi6^m4e0.Souia. 



2. ttmgw«nWc Qm mit 2Burfl. 
^. atiot^ifct^. mit erb^j^ftl. 

4. sebdtfdtu Soiiben m. ^mi, 

5. ^e()bru|l mit (Samern. • 

6. ^alb^brufl mit ^or(t^e(ii. 

7. v^cdjt mit ®ciiffaiia... 

'9. &(hwmtbtaUn. . , 

10. 5)ommcfincn Compdjte.,:. ' 

11. »cpfettorte^ . " • ^; 

•^.^ Cotelfem' mtt €5Äiice. • 
9)afiete A^on .Kapaun. . 

'2. StütjTCict mit ?)tcflin9en. . 

O^intfleifcl» m^t ^ot>lsabi..I ; 
4. «albMeu(e«iiiit «kntcf. t 

6. %€b(^fi mit ttvtHMtt.; j 

9. f crdud^rte ?3unge mit ^infen. 

7. (5pi'cfaan§ mitJM^ V 

9 IBArfiK^e 4Rft'0ntlir* C> .'J 

10. SimmMtolf». A>:i 

11. Crtoe t^on S^)OCOlabe- ? 

12. SucSerjlrattbou , ' 

1. SwieWfupjpft 



2. Ci*oquets mtt 6lllf|iQt€e» 
8. m^fUfi^ mit aMoM^. 

mit Sei«. 

5. ^atäbrufl mit So»)^ 

6. Äalb^gcfröfc. • ' • ' 

7. ^trfc(^bm9 mit. fiifc^foUCf. 

8. XaL 

9. gnet)lfpe{fe mit 6t|0€o(abe. 

10. ÄalböbrateiT. ' 

11. Gk^h; atenigt^;. 

12. ««cMiftoree. t : ; , ' 

h S5uttermil({)fuppe. 
2. <5pinat ä la Crcmje m. 

2fm 18. 3£<)r«. 
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1. ®uppemit(^paKg^.j„,_.; 

2. S^o^cr@d)iii{cn.. 

5. Cotelettes mit ?)ilicn. 

7. Äatrtfe^rtai/^ 

8. gebacftter ©tMi? m J • '* * 

9. ©itf^ljn öcbrot««; . ' • - 

10. gebacfcnc ^fl«u)Mctl,' ' , i 
ll.iyWÄfrifaaaL ,/ 
12.* Zepfel etf <i».totit. ' 
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3Cbenb«. 

1. SÄitonirte ©uppe. 

JltttKlttlf Ott tto^ 
8: 8|^fnhll.m 
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2. Simbßciffj^ mit Whf^nxtt* - 
8* &(!^op9 mit 9taotont). 

5. SftcUiba mit Gapew* • 

7» Gdtelettes mft ©enffaucc? 
8, mt\$ mit ?)icff[n9cn. ' 

Ii» «agp mit ÄaniBe» 
12. Ärme ^Ritter, 

1* Bccfa^m Suppe. 

2» ^QUbenvmit Ärebfem ' 

S. a^mbfliifc^ mit OÄofjren. 
4. gcbacfcncSlaubcn m- ©pinat. 
ä^^eb()u(]in. mit @aitii(Mitr«^ 

7. ^d^ciett mit ©pccf fauce^ 

8» Blanqiiet VOXt Math. 

10, ttc^brotiti. 

lt. Gdi^ mit 9)ommepn<m. 
12* SRaxUtoxt^. 

!♦ l^egfrtc @uppe. 
3« i^biämm »tH^ . 



! 3Cm 2u ZpnU 

S. !Rinbfleifcb mit Äo^rubcm 
4 .Beef-Steaks mit SltOf^fif» 

5« @c{)mfm> mit 8Niftn» 
^ CS^Spci mit aifibm. 

7. 3mige mit aiüfmm. I 

8. Karpfen blau. 

9. SD^eblfpeife mit^ Sriwgnu 

il.^-Grlme mit (iitromitt 
^2. I^rinjeffintorte, 

SKilcbfuppc mit aj^mbcfm 
5J. Öcflopf.Äalbfl. mitÄi^gcj^etl^- 
eiertiu^a mit Sktriiifcii, 

1. Äreb^fu^pe mit @rdup(^eHi„ 

2. erbdpfelrapS mit SSBurji. 

5. Siinbfleifc^ mit eatice. 

4. €*4p«eiiregebfiit.m.3»fA^ 

6. gebatf. jtalbSbrufl m. (Spinat» 

6. Cotelettes mit 2)iO((t)€(lU ' 

7. |)ubn mit !Hei§, 

8* ^tö^t mit eatUüau 
9* Omelet« mit Ztac* 

10» l^cribenbroten. 

11, Blanr-mcHig^^ 

!♦ Sfeifud;en. • 
2. Sunge mit 6auce»i . 
AaiWmifai^ mit OoiMMm^f« 
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1. (flippt h. la Reine. 

6. (3d)tt3, Coielei, ©cttffaucc* 
SM^mU^ gdU. mit @pmU 

8. Äarpfcn bfoil* 

9. gebacfnctt ®mö, 

10. gaminlbraten. 
, 11. Grtoie mit Marafdono« 

12. 2Ce^tcUüUc. 

%htnt>9. 

1. S5aiiwrampffupj|>e. 

2. geftopftcS 5talbfleif^» . 
®|Murae( mit @auce 

, 1. Äreb^fuppe. 

4» gttüUteÄdb§bru|lm.?)ili^m 
5. gebocfne Sauben mit ^^)inar. 

7. eiiircri mtt®entti.ffiu(|i. 

8. .&cd;t mit SBeinfouce* 

9. ^0{p, mit Cheau d'eau. 

10. Äalb0lcbcrbrat«iu 

11. »irncn^CompAte» 

12. ©prifefuc^icm 

1. ^rdutcrfup^e. . 

5. «HlH^fiff mit ©cf^tolitt» 



2(m ^ %)^ 

$. rp^;er @d)infen. 

8. Stinbjleifcl) mit Sßurjelm . 

4. Safibem.äSocc^«ii«^))fteim*- 

5. ®cbop$sCotelettef. 

6. gcbrtcf.^alb^fuBcm.^auerftv 

7. 9^ebl)ubn mit Erüfeln. 

9« Fricandeaux veu BechamdU ' 
$. Karpfen btau» > 

10. ^lin^iii n 1 2icj)feL 

11. vf)irf4)braten. 

12. Gel^e von Xirf^^ctu 

^ .ftolbibrult mit 6attct» 
$* ©pargel mit Sutter. 

1. ßrbfenfitppe. * ' 

2. ^bdj)fclmuS mit SGBur(!. * 

3. IKinbPftfcb mit 9J?6brcn. 

4. (Sc^)6pSt. m. ®urf enfauce. ' 

5. Cotelettet mit BechameL ' 

6. Sunge mit- Stafem. * - 

7. gejupft. Karpfen mit ©auerftT' 

8. ©nc&flofjer. ' ' * 

9. äR<bif)>eift ^a^rnbuttcn^ ' 

10. Stauben gebwtcit* 

11. -6icvlafc. - • • • 

12. iSttnbtortc. " ' • - 

1. Gbocolobcufuppe. 

2. .^ul^ii mit ^öasWUm". 



Dig'itized by G( 



1. enppt mit giocfen. * - : 

mnt^ii(j^ mit @riitifyaitl. 
4« 64i«)l mit Cdutt. . . 

*/ flM>f)Uf}n mit ©auerhaut. 



Ö. 9}?cWf?>f!fe mit Eirangcn. • 

10. ßopaunbtaten* 

11. Bl9ncm9xig6^ 

12. SBafT^ 

2. Aalbftbnt^ mit itr«»ftoy ' . 

% Eminc^ üon ©d)üpö.' 

Sünbfleifd) mit ©rbapfef«. 
4. «SdimetnösCotel. mil4iidfeil« 

& e^t^tiibii mirxfiper. 

7* ®cWf e en fricasse. 
8. ^a£)^em 

9 «e«lf)>effe mtt einiKMfc . 

11. SimetiiCompdte. 

12. Dfioumenfuc^en. 

1. »<»fut)pe mit mi^. 

2. Cotelettes mit Jus» 



8. «tnbfleffcf? mit ?)cferffffe. 

4. ©d?opä mit, ^abköc^en. " 

5. Rouletten t,on^ Äittbpei'fc^. 



7. »armen mit ©pccffauce. 

8. Jtalbömfcft en £ricw.itt Volv,* 
.9. ^reb^ftriibeL 

10. @äm^nibtatiti. 

tu aq»fwmu^. 

2(6ertb«; 

1. Äroffcrfuppc. ' ■ ' ' 

2. Cotelettes mtt SR^jt^eln. 
Omdets. ' ' 

1. 9himforbfdS)e flippe.' • ,f 

2. ßtü^xmx mit ©parqel. 

3. ^ocffrfleif« mit SinrntHa- 

4. «ütits^rifdl mit Siof)habi 

5. ©(timin^sGotelet. m. ©^nf*. 

6. Sunge mtt 5)?cerrettig* . , 

7. Slagout tjon ^^irfcj, 

8. ^tilMt niit iStr^ilbtr. 

9. 3te)»felfirttb€l. 

10. Kalbsbraten. 

11. ?>fIaumen^Comp6tc. c 

12. ,epn^fu(iKtt. > 

1. flippe. " ' 
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$• Boeuf ä la mode. 

4. .^irf^^bfuit mit mmMi*. 
6« ©c^inFeti mit wdf* Sonnen. 

€. ^alUUUx mit ärciebeln. 

eier mit 3(l))ic u* aBitr^« 

9. 9)linacn mit Äepfcl. 

10. SvinDSlenbcnbraten. 

11. S5irnenÄComß6ts, 

12.SYobtorte.* ' 

1. (Bti^pe m. @cmmc(nocfen. 

2. gvUUrte.gm^ mit e^pinat. 

1» Ärdutcrfu^l«/ - • 'j 
2» Slinbö^fillet mit (5rbdffef^ 
-»I 8eKo<>ftcö minbfleifc^^. 
4* 64)6^ mit 3i»itbetii. 
5« ^alb^feute mit ekuice. 
6. ^ed)t mit <5enffauce» 
üßacron^iJajtet«* 

S* SRe^lftMif» Mit Oitramn« 

9» «Re()bratctt^ 

tu äiiimmiiU ' 

2* XalMBruft en fricassC 
3« Ci(r{u(|;cn mit ^ictlui^en» ^ 



1. «llfenfu»)»X^ .:r:^ ' l 

4» ^u^n mit ®)MHrgeL 

5» .ter4w(^« äwigt.m. Soiicifrw 

6, Cotelettes mit ^t($exi. 

7. 9f^ei§ mit ^im mt> Si\u 

9. «^emaSu^teL 

10* .paafcnIhratiiiC 

U» ^ommefinen ^ la Cx^ew 

12* 2Ce))f€l sur tout« 

S« arme 9iltter. 

3Cm 4. mau ' 

©uppe ^ Jla Reine, 

2. Jjiu-@ti9)ie iml: ^9*».^ 

S* Heine '^afleld^eiu 2 

4. Caneepes üon gering, 
^t.^inbjleifct) glactit.mit &äm 

7. ®#?)§^Carr^m.frifc^).®urf^ 

8, Timpal tjott S^öubcn. 

10* goveKen» . < 

11* 6c()inictt mft Xd9tc. . • ^ 

[12* a»el^lfpcife mit 2Ua<i^ . 
13* 9lc(^braUn* 

14* )ttti(ff «^{^iHTkiaim; f 

15* Gel<§e DOfi Äirji||en» 
16* SD!atibcltüUe* 
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1. SBölTcrfuppe. ' *' 

2. Emincäe t)on 

8. 9)KnieninttXe)^r*' 

3. 8KttbfIdf((^ mit Sitpernfaitce. 

4. Qdiö)(>\ut> SBirb^m. ■ , 

6. «g»afcn mit BwmUu 

mit Bechamel. ^* 

8: Fricand. mit ©auceshächö. 



||5. JtaMhntP itttt filmen« 

B. (^apam mit A^ic» 
9^2ai(^»- - 
10 Jomw^bwteii. 

11. Cröme mit JCrOCr 

12. 89iafcn{tt4cti. 

% Cotelette« mit €SftttCfV 

9tMpf/mfn mit Siittm 

3. Slinb^df^ mit SKö^rem *^ 

4. CoteL m, ©aucc u. OjjaigeL 
6. 9)6ifeipetf* mir «HnKiffmie. 
6* 8^i»«'*«aiMmft m. Spinat. 
7^ ®n Äögout. 



6. e))ar0llllrf^ lMlenl1lnpalt« 

9« Gr^me brCd^» • * 

le* «<i«dfe mit Bcfntlte. 

11* 3ucfi(^ei;i4en» 



4. Casserol aurismv^MMmi. ^' ®^^örgeim.©<mmc| «♦ IBtttt^ 



9. Tiai blau^ 

12. Äaifcr^Slorte. 

1. Sitmfuppe. 

2. ^uf;n en fricasi^ 



1. Slubelfnwe- ' 5Cm 8^ S»at 

2. faure gier mit Smffam. Ii. Unfnifm^ »«rit 
8. SRmbfleifdj^ mit «eite; ' k Jtr(6$))aßctd^€tt 
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4. ^tOrfkif^ mtt Ci^a. ' 

6. ^u^n mit 9{'d$« 

7. (Saiicrampf m. ©er «. SBurjl. 

8. fnfte ^aflete Don @(titRfiui. 

10* Saubett gebvafnu. > * 

1. gjJitonirte ®«p|^. 

2« Siitigc mit 9?efmc». -i.., . 

1. 9lci'6fup:pe mit Ädfe. - • 
2» 9iüt)rner mit ©pargel» - 

2aub< mä Arci»fen. ^ 

5. ©cbinfen mit örbfen. 

6. Coielettes mit <^amtam)ß^, 

7. mbmt4 mit !Kor4^diif 
& ©pacgel mit äBeinfauci* 

9. @anl>« mit ^Butter» 

10. ?9?el&lfpeifc mit ftucf^^fiUKC* 
lU Cenbcnbraten» j ; ; ■ " , 

2« Setr6$e ea fxicM^ - 
3* ^ierfu^en mit ^idü^gtm 

1. Staune ^j^cblfuppe. 
^2. mariniUer «gering. 



2. paljun ^it 9h>tdbe(tt, e^fm 

5. Jtalbdbrufl mit SRajoran* 

6. Äölböfeute mit ©auce. 

7. äiagottt mit «^aafenfletn. 

9; at4lf)>etfe rnttOraagiii. 

10. aie^)br«te«* 

11. Surrenfaltat^ . 



1. ®tH)pe mit gcbacf. Sooden. ' 
2* Bechamel-Dajlctcl^ftt» 

5. Cotelen€fm. ^foifi. @a&at, 

6. Sunge mit ^eertettig* 
7« @)>ardel mit Sutten 

8. fkijicte »Ott Sibyil^ 

9. S)>imitfiatbeL 

10. gafanbraten» 

11. eierfdfe. 

12* itoit SM6miU. i 
1» gfubelfui)pe. 

2. ^it^ti en frictaii» 

3. 6ntiiiiclftiß(|)mtit.Bim{llor» 
1. @H9pe mtt (litifiM^ 
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2. $armefan^^f!cfcf)ciT 
5^ Äinbflvtfct) mit erbdj)fel. 

4. Ä<i(bsbrup mit Artl^feir. 

5. *5)4cfeljunöe onf Crbfetu ' 
6» ^c(?bru|! mit dauern» 
7. 9{ci§ mit 9)6(feipeif^» ' ' 

9» *^e((>t mit Gniffaitce» 

"11. ^icr en Aspic» * • • 
12. Jl^ifertorte^ ' 

!♦ ®affcrfuppe. • * . 
2* ZauUn mit Sfiragim» j . 

C ©u^jpc 3acobme. 
5?- ßcbd^Mmug mit SBurJt.' 

5. ^iinbpeifdt) mit @auce. 
4« Beef -Steaks t}itt6aitCl6swt 

«^ttbn mit CarbtOetu 

6. Fricandeaux m. ^ ^} >ff(WI>y 
7» Escalops t)on SieJ» * ' ' ' 

9. 9Min)cii mit flto(!iim» ' 

10. *&irf(J)bratem 

.12. äSanbeltorle. 
1. Segirte 

^ 2teme Sitter« ^ 



2* Ät%cfcr mftOtNngd»' / 

3- «inbfieif«. Uta Ce^eit. 

4. ^rf(opfre# Rttibfreffcf]. 

5. Äalböbrull mit ^apccm 
6* äungc mit !Reerrett%. - 

7. Cotelette» mft Bedbm^ ' 

8. Vinaigm von 8lwbg(«nbeit. 

9. Jtreböfhubel. 

SbocoIa^en^Crteit. . • * 
ii2. €Sanbtatt»; : . . - 

1. m^fuppt mt Mit. 

2. IKarfStorte. . . 

SKri^olfteauce. " 
4. Zoitben mit ©^xugeL 

Coteleites m. gebwnfl. Solht^^ 

B«^» m ^aöfen. 

8. «<W^,S*mfenu.Ä(ffe. / 

9. STOcj^Ifpcifim. eingem. 0lflfi||(> 

10. junge ®and debrotc«»^ 
U. diet^ en Cm^dlat. * } ) - 

12. 2iti)(r SMi. / * 

9* AontK&t 4 la Cr^e» 
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2. f i'tdpfelmiJS mit ^aini. 
S. 9Kn^ffetf* mit (&pmt 
4. JtalMbntfi ii# 6dt>ertu 



6. 8e„Mtt«*^*»'W^ W»®^^*^ F^jcwidcaux mit (Sofimi. 



4. ^d)Mm mit Änfem 



6. Cotelettes mit ©Cllffauce. 
7..JRci0 mit eiern. 

9. «reife & la <3c%a. 

10. ^e^Ifpeifc mit *^<it^tlbltttltl.' 

11. 9vct)brateit. / 

2. ^ö^|Wr, en fricassrf. 
8. Cx^me mit (KUojifßf 

U ©up^ic Äon .trduttrii- > 
2. vo()et ®4inlen. 

4. ^atyfeuU mxt^kmt^ * 

SBiitj^et mit (iapei^tiw^ . 

7. Dajlete . i»» Ä«»«;*; ;i '* ' ^ i 

8. iStS^r .irt> » uiil Pi Kr* . 
SL IJpefeifpeife Wtt?atimSrt)b. 

10. ©d^mincferoteiu 

11. erbdi^griM.^ i ' . V 

12. Saffebi. / . ' i v * • ' 

i. ©neSfitpipe. 

M lai 9)tai 



6. Zau&eti miryu^ett 

7» j!alb§mit£(ii en fiicassd. - 
S* äunge mit Roßnen* 
9» Xai^^e» 

10. fteVfV^tfe mit ffiarfl..* 

11. ^omm ober Biege gebutetk 
12* Ci^e:2:orte, 

2. Cotdlettee mit COIK«» 

f«ät9 $i(f etfleifc^ m. 6dllCir 

Remoulade. ■ • " ' 

S. ?)?tnbflcifd)m. ^eti? u. ÜRofiJ* 
4. Jiajfbdbvtiß mit ^ebfett» 
"1^. ^u^n intt'SfIrasunflCMntce/ 

@d()n?eitT§cotclet m. ©aucrfc, 
r. (frbdpfclmu^ mit SSBurp» 

9. 9Re(|ifl>etre i^oii Stltfd^ 
10* gef&Ste 'Rauben mit ib^tf^. 



il. Spargel cn Salade* 
12* eifottttpitr» 

SRanbelfuppe* 
!Satrt^ mit Sapern. 

(iur au jus« 



i. 
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, 1. @rüne<JUdttterfofefup^. 

5. Juf-^u)>4)e mit 

4. gebacfne SEaubcn en £ri<^sj^. 

6. Cnglifc^cn S5ratcn. 

7» FricuideÄiiit mit ^^Mn^. 

8. ©c&mfen mit ^^c. 

9. (SotelctUn mit Gnbim'en. 
10«,Purde Don @auerakni>f ittiit 

!!♦ junge ^ö^)ner m. Sflraßun. 

J2.. Emincee t>on ®d^6j)§» 

14. Sa))aunbrat(m 



16. Sparflef mit ©au«/ *' • 
17« GarDioUufour m. Kamqü. 

18. SRcl^lft>etfe mit 0xoHt. 

19. mammU SDie^Hffpetfc. ' 

20. ©d)otcn mit ÄrebÄbcc^^er. 

21. !l}h>tti|rcin k la CK^nü^ . 

28. Gele^ Dim Xtrf(|^fm 

24« aßüutt Sötte. ..-.V 

1. gRe5I1I«tf^enfui5<)e. 

2. (Soteletten mit ®auce» 
8r dmurtjntt Omeletf. 

1. 65nvpetot.0|p<irg.u. Ärebfeit. 



4. 6nte mit !Rts6(|eiu 

Q*i'ftl^ mit ^pax^^U'K 

7. SÖBurjl mit ^infcn. " 

8. ®parge( mit XuHhi^cu 

10* AttfMfootfit« 

11. 9{eiS en Coiiip6te» 

1. ®it^))e mit ^dfebrob« 

2. Omelei* Ihit @pinat 

4. Stogoüt t>on Jt«IMfbrit^«. • 

5. SroquetteS mit (^mtxampf* 

6. gebötfnc ^^ubmu -'r^- 

7. govcacn btett. > ) 

8. Omeleu mi^ flleMftctf >^ 

9. JtalbSm'eüeii gebraten. 

10. falteV ©cbinten. ..^r.. 

12. Cttionent^te. ^ 








Ml 





äraupcbenf\ip)9e. 

8* «mbflciT* mff • «0^^^^^ 
i>uf)n mit <5<ii1>eflht. ; ' * 

5. Sutel^tten m. öct)iuti|^8<ffldt 

6. Sauben mir ?>etetnfti(. ; ' 

7. geriu^Kttf Sunge mii tiHfelt* 

8. •Äaqp^fm brau. 

9. fXinjcn mit 6tngemd(^teQi> 

10. junge @aad gebrotett. 



' Digitized by Google 



TlhtniS* - 

1. Suppe mit ^togcbcm 

2. 5talt>0bru|l mit Jtrcbfen. 

'1. JRei^ flippe. f 

2» 0iu[irefcr mit ©parqrti'^ ' ' 

6* Seinbfletfd) mit ^etcrfiKe. 

4. Äalb^feule mit (Sauce. 

5. a:aubcn m. 9?c!§ u. 3»or4)e(n. 
6* S*6p§ mit S^ctö. .... . . 

7. italbömilc^ mit ©pfriöf. 
8t Blanquet üon Äatbö^ 

ÄrcböllrubeL; ."Ji^ . 

10. ^afenbröteiT. ' •^ '^I>»; 

IL ©urfcnfaüat^ n-u • 

12. ^dfcfud)cn. . . 

2( b e n b 3* 

1- 2Baf[crfnppe. 

2. junge ^ü^jncr cn fricass^. 

3* (^iit en Aspic. 

1* Äreb^fuppe. 

2. (^bapfclpaflctdE>en, 

8* 9'JinbfI.m. 25obnenu.9)?5J)ren. 

4» 2amm mit ©auerampf. 

8. ©d)infen mit ^^^[^^i^^:^ 

6. ÄaIb§fopf. ' . .^ - 

7. ®rie§fl6per m. Swfebcln 'unb 

S5ratrour(!. 

8. v&aafentlcim ' / 

9. SRe^Ifpeife mit Q'mUd. ' 

10. iun^c «^udnei; gebraten. 



• •••» 



11. ©attat,- ;? . . n ' 

12. !D?arf6torte. 

' 2(benb 

1. jvrduterfuppe. 

2. Äalb^bru|l mit ^Kajoraif» '"^ 

3. eictfud;en. , - ^ 

U jus-®uppe» 



i .8 
»■ 



2» ^ilje mit Srouton§. ^ ^ 

3. Boeuf ä. la müde, 

4. |)u^)n mit^J)ampiönon3» " 

5. Sunge mit Slofi'nen. . 

6. Staube mit g}?orcberrtJ.* 

7. ÄalbSmilcf) m. ßitrünenfauct 

8. ©tocffifc^.. 

9. 9J^el)lfpcife' t)0tt ©pinftt 



1^ & 

K ► 



3( b e nb 5»^;r.ij .f^t 

1. S5er9fup^)e. t - ' ' .c>n 

2. Slebbubn mit öapertt» * 

3. gebacfen ^ut)n mit SaSat 

Äm 26. SÄaU 

U JReiSfuppe mit ^dfe* . ' , 

2. BechaiHel-^?)a|ietcbem > 

3. 9vinbflcifc^ mit ©auce.g g 

4. ©d)infen mit 23o()nen»tv 
5^ Sunge mit ^J^eerrcttig. . 

6. 2:aube m. ©parg. u. ©bfen» 

7. 9)aftete üon S3irfbai)n. ^ 

8. ©d)lepen mit SBeinfauce» - 

9. 9)linien mit SJofinem 



10. &i^m\ntbtaUn. > 

11. S3robtorte. 

3£benba* 

2- geflopftcö ^Talbfldf^ ^ ,j 



8* Omelettes, mit SSanilTc. * j 

\' Tim 27. mau, j\ 

2. 0iagout^afletcbm. ' " .« j 

4, @c^6pg mit ©urfen-purc?. 

6. ^u^n mit ßarmoL j, 

6. Cotelettes mit Bechamel. 

?• ^aucrampfiji.eici: u.2Bur(?. 

Ji. .flcbarfncn 9iei$. ■ 
,10. ^irfcfclenbenbratcn. 
II* ©ogo mit 23anittc* - .-r j 
12. 3ucfert)ütd;etK 

.r. .V 3( benb 8* 

2« gebacf« Sloikbcn m. S^pargeL 
8» Sierrdfe. 



9. ÄreböiPudding» 

10. ©dböpöbraten. * 
!!► ^rbbeerc k la Crftme, 
12. SBicner 6oIatfc^)cn. 

2fbenb8. 

1. SSicrfu^^c* 

2. S^Qgout r)on ©djopö. 



3Cm 28. SJlau 

1* Cuppt mit Qf)amp\^noni^ 
2* geb&nfkn GaUiit mit Qutn* 
2. S^inbfleifc^ mit fSof^nm- 

4. B«^f-Steaks tnit 9)i(jcn. 

5. Jtalblbtufi mi^ iRubelm 

6. &d)Xom^ ' Cotelettes mit 

@aucrfraut. 

7. Srbfen mit Satt^ä. 

8* £u{^utec mit jtiif4^fauce.. 



• ^ • » 



3. ©pinat mit Omelets/"^ S. 

'Um 29. SDlaC ^ 

1. Ärdufcrfii^i>e. ' _ ^ 
2 mit 6 cufcn?. *^ 

3. Siinbfleifd? mit ^etcrfftic/^ 

4. ©cbopSfeulcm.gcludt.SalTrtf. 

5. Salb§bru(l mit -^rebfcn. ' 

6. Bunge mit treiben SE^o{[iKn- 

7. gafan mit eaiicrfrauf.:^ 

8. Popiton \)or\ .^albflcifc^. ' 

9. ^Dampfnubcln. 

10. ®an6 gebratctr. 
11* Creme DOn jtaffe^. 

12. SRünbeltorte. 

2. Net-amour Don Äatb. 

3. ©auerumpf mit $icrn.''; * 

1. ©cbwdbifcbc ^<5u}Ji)je*.#i*"^ / 

2. [Hobm^)ailet*ett. ' . * ' 

3. 9linbfletfc(> mit «»?ferrettfg;i 

4. ©d^infen mit ©^orgerw 
6. 3unge mit ßapern. 

6. 9ieiö mit 9)i(jcn.:- 

7. ^(b^fctieiben mit ©arbell^n. 



erbd^fcIEIüpcr mit Sauce^ 
10* d?mb^fau€ci»ratau < . 

12» Stdbeisf teAif^* 

Gotdettes nftt @|>mat» 

Zm 8U mau 

1* fiommiffiünSfupjjc» ... • 
% Sxm^tljuUm Vi. SBol^tint 
a. »fabpcif* mit 3}?6^rcn^ 
4» Jtalbgfcule mit «Sauce« 
6* ©pccfflofer mit S3ratn)urjt, 

7» Cröquei« mit ©parfiel^ 

6* große ^rebfe. . 

10« ^dafenteititt. 
11« Crime 9011 SctIU. 
12. §)unf(^torte* 

1« ev&)>4enfut»t)c« . 

2* Rauben en fricass&i. - 

f» Cfcr mttNlBurft. ^ ' 

a« 0ttttbflelf(^ QU 3Ri^m tmb 

<« Zottben nift 9tf^ ' > 
6. £aii)^{aac mit Goiici» * ' 



7. Kufen tatt gNft i>itrp« . -0{ 

8. !Ü?acronp unb Ädfe. ,t .ir 

10« 3dnff braten« ^ 
11. Cr|i9i.e. D)pn Qfr^cfvqi o 

2. Cotelette,? mit «Sauce* " . r 

3. fSiumentol^ juit SotKi» 

S. S^bfleif^ tUft CS^^' 
4- ^odelfleifcl) mit ^eerrttt^« 
5. Äalböbtufi mit ©pargeL - * 
6« 64fi|>f nitt gef&at. (Sur^« 
7« ««attikW^ CMMem^ 
a« ©dnfefleiii imt ttin^m.^ ^ 

9. ^el;[rpeife. mit. £i([c()fau€e« 

12« £l«artf uc^etu . 

2(bettbf^_, 
1« <S(ocolabcnfii|H»e«. 
2. Ragout ]90|i 4talfbir > 
8« ®)>m<<t tmt jginii« . 

a« mmm *«tt ünigm 

4 Beef-Steüte mit 9>t(ien« ' * 

6* mit ^vebfnit 
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ZanUn mit 9)effrfifie. 

Cotelettes mit ^d)oUn unb 
•f: gebünjicn ^aUaU 

öebQcf.ilaIb§()irnm*@öurnj>f. 
Qcbücfnen @ne§. 
•10. *&/rfdS)rucfenbrötcm 

2» Emincde öon ©C^J})5, ] 



1» J 



f 



8. ©ipargcL" 

1. ilreb^ftip^)f; Jim i^ . - 

2. 9iü()rci'cr mit ?)irjcit. 
S^mbflcifd) mit Sol;nett.' 

4» ÄalbSfeuIc mit Sauce* ' ' 
6. ?)6(fcljungc mit erbfen.» 
6^ Äub^u^^t mit ©cnffaucf. 
?• ÄÄib^öfftrüff fricassl 
8* »iSd?lei)en mit ©pccffauce. 

9. 9)Jf()lfpeifc mit ^abnbuttcn* 

10. junge |>übner gebraten. 

11. Cr^me üon »Himbeeren. 

12. Ätrfc(?fud)em 

!♦ SRe^)rfupj3e. 

2. Cotelettes mit @)^inÄf* 

8. Xauben gebraten. 

•i» 5lrduterfup)je» '•'i^ • 

2* fHobmpafletd&efr; r - "^^^ 
8» seflc^fteg giinb^eif^* 



I 



V 

4. 5taIbgbrfl.m.®rduj).u.5U?ordJ* 

5. Sungc mit (geboten. • 

6. geb. Staube mit ^ortulac. ^ 

7. (Scbweinö s Cotelettei mif 
©enfffluce..» • • 

8. Äalbömil* mit epmot; .3 

9. Omelets mit ^iljen. 4 

10. ßenbenbratcn. 

11. Cr6me »on ßitronen* t 

12. »^efenfucben. -t 

2( b e n b 

^afergrü^fuppe, .t 



2. Bunge mit Dlcfmen. 

3. eierf udi)en. .3 

1. Sinfenfuppe mit 2ßur(!.- ^ 

2. SJu^reicr mit gerducb. 2ac^5^ 

3. 9iinbfleifcb mit Äp^lrabp. / 

4. ^u^)n mit OJeiö. ^ 

g?bunjl..@jaaaf. 

6. ©pargel mit Äjebö-Couly* 

7. Äalb^fopf* ^ 

8. ^ccbt mit iffieinfauce. - o 

9. ?)linjen mit Siofinen. 
JO. Äalböbratem 

11. eaüat 

12. SBaffcItt* ^ 

2(benbö. T. 

L SBafferfuppe. ^ ^ 

2. Sauben mit ?3irien» . •> 

3. ©emmelflopcjjen. « .j 

1. ©agofuppe. 

2. Slinbfleifct) mit 9)etojIKe;^ 
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@4)6p3 mit Swiebcin. 
4. ö^anöm.|)a6nbuttcn2Saucc. 

6. 9?e()bru(l mit Gadern, ny f 
36. junö..{)u^ncrm.©ta4)en?eerc. 

7. ©pccfflogcr. 

9. eicrftrubeL 0 

10. Äalböbratcrt. .01 
11» gier en Aspic» i iiiD .11 

12. örmc SJittrn • ' 

■ % 2tbenb5, 

1. ©rüfefuppe^ r..'.^-*' .r 

2. Stauben en frica«»^j..ä«^ 

8. g)linicn mit 9?ofmcit. :':3 .c' 

1. 6*atenfuppe. • 

3. 0iinbfleifcb mit ?Ü?6brcn. 

4. @cb6p6-Carr^ mit ©obncn. 
^. s&trfd)brufl^Qnirtmit®aute. 
•6. Od^w.-Gotel. mit ©cnffauce. 

7. Äalbömild? mit 04>oten* 

8. 2Cat blau. 

9. gebo(fn«tt 0ieiö. 

10^ «Rebbratcn.» ' 
IL ©uifcnfaüat. -^'Z 

2. Cotdettes mit ©aucc. 



1* eierfut>()e. 



2. gcbatfcn ^u!)rt mit ©pinat» 

3. [Rinbfl. m. SSobn. u. 5J?übrcm 

4. Casserol au lis mit Säubert* 

5. ©cbinfcn mit ©cbotem 

6. ^alb?br.mit(5aro.u.^rebfem 

7. 9efüa.Äcf)(rabi)m.Statwurjl. 
8» Karpfen. y . t v 

9. 5:)ampf5 9^ubcrn. . J . 

10. ©cbop^braten. - 

11. Cr^me üon ß^OCOtabC» 

12. S^anbelf u*en. , ' . l 

1. 9vei^fuppe* 

2. J^iiafen en salmy» 

3. ©pinat mit (^Um» . . 

1. 5D^6brenfuppe. 

2. Ärcböpajlctcben. 
3» «Rinbflcifcb mit ©auce* 3 

4. »^ubn mit ®rdup(b«n». '. ,^ 

5. Fricandeaux mit ©pitlÄt,! 

6. ^ Timbal mit Escalops. 

7. 9)a|lcte oon Svcbfeii^nm .ei 
8* 9ieiS mit ?!il^n. ; . r t 
9* SWcb^fP^if« ©tadjidbccrem 

10. ^übner g^bratem ^ 

11. ger6(!e ^irfc^em . 

12. BrioKch, *^ 

1. ©uppe mit ©rdupc^cm 

2. Coteleties mit ©aucrampf» 

3. gcbacfne Saubc mit ©pinat 

4. Friture m. gcbacf. ?)eterfilie . 
6» »öüj^ner mit Voi venu ^ 



.4 
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6. Omeli»ts tntt Jusi. 

9* «^e4)t«£net mit Bechamel« 

9. ^(m^en mit <^tmbee»n. 

10. ÄalbSbrötcm ' 

1. ®uy})e h. la Reine. 

2. Boeuf ä la möde. * 

5* SBiltjpret au grandin. 
6. Saut^ t)oh ftölb mit (Sicrn. 

10. geMtt<^ ^ul&n. '^^I 
11» ttonriot mit^ ftdfk m fouif 

12. Vinaigret. ' ' 

lS/eS<»inhtt nift Atpic. 

^6 ©antcr mit Butter. * i 
17* SRe^lfpeiifem.«g{m6ecr(i^ce« 
•18. 9ßaaonQ))aflete. 

Sb; Grbfdüodfeh mit Sauce« 
$1. GeU tion Äfrfct)em ^ ; 

Äi; Xepfcltiwfte.'. 

1* StuhiiMni» 



• i 



Tim i^^mtp«: : 

2. Stul^reter mit $€riudi^. £a4lL ' 
KtnbfMf« lalt ^<B|>intt.' 

4. Ä«rb«brujt mit Äo^frab^* - 

5. Sunge ^txttixt mit Söottncir. 

6. eamm mit ©auerompf/ * 
7;^fifiite. wirMebehK^^^ ^ 
S. gefta#.3tarj)f.>!.@auert^au^ 

9. mfiS=Pudding. \/ 
tO. Söuben gcbtötcn. 
11« Grtoe nttif'^tmbeirc* 
12« «4fefu(bcit^ : 

2. eammöcoteI«tten (SS|jii(i^ 

1. &uppe »bii ®dS^ptcnfc{>arei^ 

2. umgen}enbte6tc;rm« @(boteit» 
S. ÄinbPeif* mit 9)etetfilic. " 
4* <0it^ mit @riuj^. it* 

5. AttBü^bnifi niit iRajoro^ ;i 

6. Escalop« öon Sfeb» \) 
7« 6<binfeti ipit AUf|cr* 

& €idie mit Siianti^ttiwii^ 
9. ®t% mit Gt^fouce. » 
10» ^irf*bwrtpi, 
11. eictfüfe. 



> « « 

t 
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Digitized by C 



1. SBöffcrfuppe. ' ' ' 



««kl 



'S*»* 's 




$. 8Uiibf[l%it Solnu tu ^iittJ^. 

4. @<i6p§sCanre niit ©urteil. 
6. stauben mit ÄrebS^Couly. 
6« CotqVettes m. fl^C^tlf »©^(O^ 

^i«. dteid mit: 



8. ®to(ffiX0 jntt Swf^^^^ 

9. Omelei€s mit; jäj.anid^ * j ^ 

10. Äalb§6raten* . ' . * 

I • • • • f k ^ 
«Kiibfletfc^ nbf iti^t?itS9» ' 

l|; Boeuf ^ la mode. *\ 

6. -fec^fttfen mit @4>oten:;' ' 
6* <^&|^tift mit 6fha^iKii» 7 *^ 

8. ZdVpd^tit. ^ ' ^ 

9. ^Vm^m mit 5frrfdSt<m . - - « 

10. ®(t»tt>eineMtm* 
11* Cr^ von (B^e« 
12. SBUnet 0}Iatf<{Kii» 



• < 



t. 6i(tonciifu)3pe. 

Tim lev^tttt^v;^ 

8tfnbf[,m*64bii)t»u.9Ri|tni» 

4. ?>6*erpeif* mit Sönnern * 

5. ^(bgbrujl.mit <Spargei* . 

6. Croqujenes ^tiiit . @cnf(aui||» 

7* Sttiige mit ^imen^.. ; * 
8* Jiebfe ä la CjrfeeV' ' 

9. ä»e^lfpeife jiit (^mba*^ 

10. ©dnfebraten^;:'-^.,;' .'./^ 

11. »r«fetö6«eVf,;; 
12» SwfdfMMbcnr 

8. Ghocckladen-CirÄ^ 



• • • • 




1. @uppe mit; 6rbd))|e(«£illew 

8;*iWtibfeif(i'ÄW'6|)fii«fc , 
4. Äalböbrujl mit Ärebfem 

5/ Cdtelettes m.@c(ot. U* 

6* 64^))d. mit Ao^(ra^9» '. ; 

7. ffiafibut Ddti ät^ÜbfitjL ; 

8. gungc mit SSajoram * ' 
9* aRe^Ifpeife mit ^miiuu 
10* Senbenbwtem 

VL 8vobtom. 



r=z ^ rrr 



1. ®rune ©aftfwpipe. 

2. Stauben mit ©arbeBea» 

2« Qthai, Zdubcn mit ^o^en< 

6. ^ub« mit {Reis unb Ädfe» 
6? ®(^)infcnmU®c(?ot u.Wo^x. 
7* jtftl^kber mit. @cnf]l|ut€f. 
mit i9Mn|<ttt€ff 

10. ©dnfebraten* 
1* S^icnnüöcben» , . > 

!♦ ©uppe mit 

2. faltet f^ocfelfif^fc^ mit @aiff. 
S. S&M(et»eil mit emMtn.\f^ SltitbfMfdE» mit «»l^rm. 

5. Glauben mit ÄrebS^Coui^, 

6, Cotelettes mijt @|p<aat> 

9. Äreb6thwtef. 

10* @ci)6päbrateii. 

11. deMbfle mOm 



2. Einincäe pQll @(lfi}f9m 

1* ®d?wdbtfc^e Suppe. > 
^. !Rinbfleif4? mit Äötba6»^ 

4^ iS<mi$ mit »fiM^ett* 

©d[)iMfm mit ginfcrnpürt , 
6. Stauben mit ^^eterfiUc. 
7« n>i(be@4)m.ieru|lm.4tirf(|f 
Sf^^i^t mit SlScitt(aitcel 

iWeblfp. mit IDran^cnbtÄtjf^ 
10» ©djmetnSbraten, 
!!• Creme oon äSontciii») l 
iZ. S9i«(|uittorte* 

2. »i«i«ittt .^flST: ' 
. fotiie Gier. 



3tm 21. 2ttit|^, 

1. 8infcn5@uppe, 

2. mt^tin mit 



r. gebatfen «^u^n mit (g&ytnoL 

7. DWeiaunge. mit fie^tuti» . 

8. ©anj^cr mit jißüUer. 

10 ^übney »brntm . . 
IV^teitMr li:GMi8iei 
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4 



Cotelqtc» mit &^fUiu 

1. 5icifut>pe mit Äafc. ' * 

4, ^alböbruj! mit Ziütnfaml 
6. ©cfeinfcn ra. fiefüö. Surfen. 
6, Peüt aalö mit Sitjnen* 

Ii» «MdfB» 

2. JtreMlKi 



^ 4t 



2. Stdimt 

Omelet» mit 9^/^/^ 

1. ®rdupcfcenfu^}pe» ■ 

2. 9^fi()rcictm.9erdud|^.Sa(^8» * 
|d. «ittt9eir(ft mit yetfTflKe* ' 
4* ®<i^6pÄeiile m* ©urfcnfoticc. 
5. gebacf. Stauben mit Spinal; 
6* ^albSbrufl mit ^cb^fauce« > 

7. fiotelcttf^ mit Stnfcrfd^ten» 

8. ^t^t Urft f^utter. 
9» aWe^Ifpdfe von dierbotta, 
10* @cbwetnebratetu ^ 
11» Cr^e 

^ 7lhtnt>9^ 

1. ©riiöcfuppe» 

2. 9ieid mit Cimu' 
3» ÄdfeMulcben. - ' 

Tim 25^ ^utt^f 

2» neue *^mnje» 
8» 9tmbfieif4 Jbl^»». i^. 8taitfbif<^ mit eoiMtit. 

4. Fricandeaux mit ©pinat^lu. ^Welfleifi?^ rnftSlmfCtt^ 

5, iun9e^)ü^nci:m.@tacb<lbeere.|5. @d?üp§ mit 3ii>itbetm 











Mä 



6* (SotiUttaS mit ^f^tnu 

7. 8Mi mtt itmMi»4tr^ 

8. ©iDcffifct^ mit ®mic«. - • 

9. 5J?ebH>cife mit »J)imbterem 

11. Om^iLcbmitaBitefiMnw 

12* Som mit Stacf^ittKie. 



6. «put^ mit ©tact^elbeere* 

8. SSaiwii mit 8»eiif«iKC» 

9. $UbIfP<ife mit Aitf<|^em 
10k gcnbenbraten, 

11 Cr^me4>en iSrbbeeten» 

IS. Socti mit 3P»iani>6cii i fc 
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^ ®ymat mit OuDelett, ' - |s, 

5* @d)6pe mit S5lumenfo^)L 
6. dotrletteg mit fl<füat.®aaat 
7« e<|Hntett mit. (Skfiotim 

10. junge ^üi^mxbxQktu ' 

4» £;ini]ic^e .tum «c|)6j)§» , ! 

1. @uj)pe tjoit ®ne§* 
fi. S^u^reiet mit ©arbeHm« 
fi. «ial>M« mk SRemt tttg. 
4..*ltttlMmtfi mit Arebfen* 

6. 2;aub^n mit ^€terfi(t>. 
6» SKocronp, ©tjpinten u. Ädfe* 

ffMtffifcl) mit ,64^* u. m^t. 

9. SJifWfreife mit CrWemru 

10. ©dnfebraten. 
iU ©urfcnfaOot, 



12. diMfcmngtt« 



1. 83ierfuppe. 

'2. SotcictM maf 

Reit eil Omp&i^ 

S. minbfleif* mit mt}m. \ 

4. Beef-Steaks mit Q^Qtmt ' 

5. StamtmU mit emi. . * 
eaai mit Stfib^cn. ^ 

7. grlBirte Swnge mit SÖc^neaC 

8. S?fi§ mit (5i^r «nb Mfe^ " 

9. Puddmg mit fSSm^qua. 

t^iXbn ecj^incbrotai. ' 

11. ©petffoltot. * 

12. 2J^arf§torte. ' * 

[1. ®rie«fu^)|)e. ' . . : 

2. ÄeU mtt Cicro, . , 
5. «rme «itdr. 1" 

1. ®uj)|)e Don ®4^ot€m ' 

2. Jtrebij^ßttcirm. ' / / 
S. atfat)fleifc{> mit S3o()nm. ' 

4. v^u^in mtf ffiei^ unh Ärebjeti 

5. ecf^trfen mit Crbfen. 

6. «ftlb«(m^ mit SRojam 

7. gebimpflf laubcm 

9. Ätrfdbfüi^e. * ' 

10. 4>ixfd^ateiu 

!!• «^imfWfVf k kl Crdnrt. 



* • • • ^ 
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4. SBofmet 6(inat 

3(tn so«: ^un9^ 

1. Jus-@up^5c mit 9lo(fm. 

2. Boeuf k la möde* 

8» 8titib(lrif(^ mit So^aciu . 
4. liwttrte JtottSleüle»^ 

6» Timbal mit Escalop«» 
6* Sauben au gradin* 

^ JCAtbenfO^Mt BecbameL' 

9. iange ^fi^ncr mtt ^ce Re- 

•feöUlade / f alt 

10» Escalops Doh SBtlb))ret mit 

11. »a1l<!(^«t»* ' 

12. Caneepes üOrt »gering» 

13. ^^aafenfucfjem ' " 
14 falte haftete -t)on 6itrfitt<n. 
16. fHW<««"o. SR<|r..-»^'Äifoiit* 

16. |)cc^töcfp.mvÄr<t^f.8ar»irt 

17. englifc^)cn Pudding. 

19. Rel^braftiu . . 

20. ^ul)nerbwtem 

21. Cr^me t)on ßtWieereiu 

22. So^anniSbcet^liÄt. . " / 

25» ©prt^tutKn» • M . 
24. Äaifertwte» 

2» Cbtcbttc» init ,®pttcf^. . u 



5. SSobnm mit (Srouton^.! 

6. ^t6)t mit faltet ©enffoucf^ 

Omelets mit SoiuUc. 

9. Sudmiogcl. 



1. @up))e D. toei^en Stiibcn* 

2. 8ittit|hif(ft mit^®att^ 

5. jrdlMfcttle gef^tdFt. 

4. ©cbinfen mit O^pecfRoßer. 

«tcn un^ Acebfen. i 

6. <&e4^t9ractitm.farcirti(rebjf4 

7. flcine ?»ailetdS)cn. 

8. ßroquetteS mi$ BechamdU 
9. , Slebbwt^tt. . 

10. 9bd^unßt mit Zis^u . 

11. 3«*erfct)0ten mft Oinelei»; 

12. 9Äeblf^5eife mit Gitronen. 

13. SBlumcnfobl mit (SroutonJ^ 

14. 9tpftff4m««®4»ot«u.äB%* 
16. Crime HIHI ^'mbttr«m 

16. £irfc^(uc^. m. Majaschina» 

1. @u))))e mtt ViirgiAqx^mr 

2. 6nte mit @auce. ^ 

5. gebacf nen ©tiel. • * ' 

U» ^MlfCtlbC«tCII. I . . 

1. 9iul)elfup^)e. 
;2. 9)ajletcben. ^ 

l3. Stin^fletftb mü itfrfclmftfti 
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6. ©*6pSsCarrd mit gef. &mV 

6. j?alb§brü(l mit Qc\moU 

7. ^icfefytttgc tnil »o^nnu 
8* «^oiiffit mit S^tebebü 

10« junge @anö gei^rateiu 
11. eierfife. . ^ 
Ii« Sin^morte. , 

V * S o u p )S. 

1. (Sni^pe mit 23amD[e» 
2vöotelemö mit ^auce. 

Casserolau PS mit «^u^nenk 
4« f ncandeauz mit 

gebacf. S^au ben m.S3oI;neu. 
6. *g>e(bt mit BechameL 
^» Omeletes mit «^tml^mui» 

9» durfctifaOat 

10. gierMfe. ' 

8. Rtntpetfc^ mtt SarbeSen* 

4. 2;auben mit Spargel. 
6. Jta(b6bru|! mit ^orct^ebu 
6« (Sottf ette^ mit CMiPtot. 
7* ^afm mit Sa^crnfaucc» 

8. Sd;Un;cn mit @ance. 

10. Jtafbileberbraten» 
11« gtbaätu aRtt^mttSSanÜfc* 

12» ^fxi^tui^m. ' 



2* EmiiTotfe» 

SEouben jjrtrateit. 

4. gerojle Äirfcjen» ' ' 

1. 8tdtrti)>1^e. 

2. Öiüi^wjer mft (SarbeCfm. 1 

3. Slinbfleifcb mit 3)ßterfr(ie. . 

4* ®(;^ttt(en mit 64ot»u»SK%4 

5. iStik mft Swfebetti. * 

6. (5(^6:^6 mit 9vü6en. 

7. '^td)tioUkttm m. Beciiamel* 

8. 2J^e^t*Pudding mit Jtdfe, 

9. 9^tin)eii mit 9lofineiiw 

10. stauben gebraten» , 

11. 5}?anbelfdfe. f ; " 
12» ©anWort^» 

# 

2. geba<f»Äalb$brujTm. Spinat» 
8. ©auetamf f mit ^iern» 

U Siufenfuppe. 

2. Sd?otta mit Omelett» 

S. Sltnbjieif* mit Sktmmt^ - 

4» <£0te(ette^m» sebAnß» 

5. äunge mit einfem 

6» Escalops Sieb mit Sa^^ernv 

7. @)>tnatm.(Siemii. (fooiitott^^ 

8. äRaoon», e^ittf in n» JUfe! 

9» Ctorffifd? mit ©(Ui^f. ; 
10» Aaiblbraten« 
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12* anae bitter. 
1» Gicffuppe. 



■ 









Sicrhi^en mit ^icfltnaen. 
• » ■ 

S* Boeuf k la niode. 

4. ^ä^bp^ mit ^acrony* 
6* 0(^äm|»fu Sauften* 
6. ftit^tttcfm/^anftntteiifattcf. 

?• Blanquet Don jtalb» 
8. 2ral mit Tmes herbes* 

fi. iRc^irpcffe mit Sit\d^m. 
10» {imge «^AftQir gebitttoi* 
iL ®ur(enfa(lat ' * 

1. SBoffcrfiip})^ ' 
2« 9^agottt. 
S* ecmmeltUfm 

1. SRumforbfct^e <Suppe* 
e^Men mit Itl6ßer. 
8» Cnst »taten mit <Sibj|>f eL 

■ 4» <Sii}6)0{j mit S5o!)nen. 

6. •J)ü6ner en fricass(^. 
^« Escalops t)on Sief)» 

7. 64K>ttn mit Flonm«. ; 

8. j(aIb$fo)lf la Turm» 
9* ^ecl^t'Timbal mU äBurjeln^^t'jialb^i^tuil mit QmioU 



10. Sntfnbraten. 

11. @ago mit 'ißcaiitU4 
IfL {^efencotatfcftm* 

1* <&affi8tfitfU)))>e« 

5. gtoße Ärcbfe. 

4. Jtalblmereni^rateis. 

2. ^o^mpdfictci)(n. 

3. tiniBewcnbte (Sie( it* SBttr^ 
4* '0tittb(lelf(b mft Sloftnen. 

5. 6nte mit ^vubt^cm 

6. 3y?ocrotitj^<!flete. 

7. ^cbinlen mit Steiö au fouxw 
8* 'V(^t en asj^c» 

9. ÜReblfpiife mit efnbatf. ' 

10. ^cnben&rötfn. 

11. e^fttttat. 

12. 6ta4elbeerfti4en. 

1. JtevMftt)>t»e. 

2. Soteletted mit @pmatr 

3. vpaafcnbrateii. 

4. @emmeifiipcr* 

1. @rdupcli)cnfu^))e. 

2. Siubrcicr mit ©ci^joten. 

5. 0Unb{leifct»ttudieidit.diofHt» * 
4; {^fi^ncr mtt 6a|>cni. 
5. €4inren mit (Srbfen. 
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7* SoteMM tntf SttSttti^^ 

9* ^rebö^Pudding, 

10. ^irfcöbcatem 

11. @UrfenraIfait 

2^ Smincfte 909 Ccf^opd» 

1. Buppt t^oti ^aueram^ft 

5. 9)8cfclfldfct) mit S3of)nctt. 
4» 64^ mit Setifcaut 

6. Sfbad!iit1Eaiitai'iit(t)(S))inat 

7. Sunflc mit ©enfföuce. 

8. Sonnen tntt ^ermgen* 

iStHiAiU SMC* 

St-^i^rtlcf mit »mß» 

$3laii4U(t/^ou ^alb. 

1 . ©d?otcnfi#l?€* "... , . 

2. JtrcbS^aftct^cn. * ' 
9iml)fleif4^ mit ^PctnfiUe« 

4« Bee£*Stealu mit @jpargeU 



6. JtaMfHnijt mit 9biMit. 

6* Fripandeatix tntt 8o(wm» 

7. ^u(?n mit Sarbcücn u.llpß» 

8. <3d)k9CR mit Cäapem. • 

9. mtWpi\{t mit iDraitflem * 

10. ec^^ipdbratnu 

iir Crtoie t>on Äirf4>em 

!• itUx^Mppt, 

3. epimt mit Sias» 
4» GjjHVgci» 

. 2Cm 12» Sulp* : 

1. Äreböfuppe. 

2« eatmcnlQ^ mit Ramquiai. 
SltiitfL mit8Ri^r.tt*«Bo4^nm. 

4. Timbal m.Escaiops ü. ^talb* 

5. öcbacfen ^u\)n mit (Sdicten. 

6. @c^n>ein^roteUtt mit 0€nff. 
7* {NKifetiUeitt. ^ 

8. ^edbtcoffl* mit@c|>üfett-ptrr^ • 

9. Mit)lfp, \), ^a^o m, S3amUe. * 

10. Rauben gebraten* - 

12* S|tiimctii^ff& 

1. ©rune eaft\uppt. 

2. ftaMfcM^ mit Jm. 
Sobneii mit Citnu 

4. Aalb^nierenbraten« 

1. Ärduterfuppe» . 

9« äucNffc^ten mit. fSitiit. * : 
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^ 8. 9?mbfI<Wtnit®urfenf«irte, 

4. ®ct)inffn mit Jllopern 
6. .£)iit)n mit 

6. enle mit ft&bc^ett. 

8. falte ^^allcte oon ^aafcm 
9# äSe(^lfp(tfemtt(Semmetn)ur|l^ 

4tn imb rotten SBci'n. 

11. Creme t>on Orangem 
12* iD.uarfPuct)en. ' ' ♦* 

1. €ii^)^e 9ieiö. 

2: getdmpftc ^au6^tv ' - 

3. ©dnffftelm 

1. 6u:|)^e au jui müMfAvIb* 

2. Oiü freier mit (5cl)otem 

5. >iiinc»{l<if* mit mo\)tttu 

4. (B(bip^ftuie mit .So^mn^ . 

6t ^wetn^obttti ttnb SSaul 
mit 9löb(bcn. 

7. ^ubcuter.mit @dueram)pf« 
8» Bigneu von 

9. 9eet)Ifpetfe«.9tp|ili.ti.6amm 
10* ^'rfdjrfirfen gebraten." ; 
IL Creme t)on HipftlmtA 
12» SBiener <Sp(atf(tlit|( 

1* ^>ö{^rüftfuppe>J 
2. 0^a^out* 

a* 9Uni€n mit .3tet)fell 
^fil^iii^r gebraten. 



2Cm 15^ Sulp; 

1* CatttvampfiitpiNV - 

2. Siubreier mit ^(jen. - • 
S. SJinbfleifd) mit Jtoblrabl^/ 

4. ^irfcbbrujl mit J(ir(«faitcc;. 

5. e^meistoteictt. mtt fBo^r 

6. Zauben mit ®pargeL 

7. @nte gelb mit 3wiebeln. 

8. ^cblfpeife 0* fcf^war)» S^^ot^« 

10* fltfl^bratim 

11. ^trrfcbfülie*., / - 

il2. äuäerberacbetf^r . 

, «•.,». • . « 

I »benbft ,v 

1. ?>enabelfuppf. * . - :; 
2* Kotelettes mit ^ta^«^ ; > 

s* ; c 

4« geb«<«iir:CS4iMfniA«f 

tinte ^(fitigr.mft fisMirmi; : 

3. IKinbfleifc^ mit S^ib^m 

4. Fricandeaux mit 6b<Utiyiig04 

5. ^u^ner mit 6a|pt)io(. 

6* Miraton i^oii iKtre^terntten; 
7» Poulenta i»on ^Mf^fclitr' ^ 
8. JWacroni?, ©cbtnfenw. Ädfe. 
Sßeblfpeffe von . ^eid ttn)^ 
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51. 23irncn Conipdte»'-- ' 
t* Sinter ^orte* 
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Qroquctte^ mit ®attC(:- 
4* Slumento^t au iour» 

2Cm 17. ^ulp.] 

IL Daftetct»em 

S. Mfnbflf if4) mit '6|)fna(. ^ 
'4. ecöopg mit mii)iMu 
. 6* ®*infcn mit i5d?otcn. 
6« ^üj^cr mit ®art)elhli; 
7. gcbaifett "jriabage^im .mit 
©auerfrairt. • 

9* tD^e^lfpeife mit jDran^eiu 
lO» C^mtnebratcm 

12* Äirfd?!uc^en. 

■ ' 2tb€ttb«. 

1. ArebSfuppe mit Sdrt>fo(. 

2. 5talb6reber mit <£enffauce. 
^ü|)nerbmten. ' ' . \ 

1« Jtvci^fiil^)» mit .6ati»ioI« 
2* gebacf* ^albSbni{im.@))mat« 

• S. SRinbfieifcf) mit ©pargd. 
4. Äalb§igarf4 mit. eauw» ♦ . 

6^({0tciitfit# mit^l^^ 
€:^e(i)bp$ mit Ar^ut 

, 7. Jpn\ö)btn^ mit Siirjij^fauce* 
8* mit ^tl^^n. . 

9. ^t mit Crbdpfef. 

10. gebttAiitt ®^riL . ^ 

' lU 6nte gebtatciu . ' 



2. ^alb^bnifl mit aBajorami 
5* arme Stitter^ 

U @*n)<ibif(^e ®u^)^)e m ßi'm 

2. Äalb§mild) (^tacirtm» Spinat. 

3. Siiiibflcifcb mit earOeUetu 

4. ^{iiiiifn mit San^iot» 

5. griairtc Sutige mit 6))iiiät 

6. ©cbüpS mit Swicbefn. 

7. ^d)Ot<tt mit Florons, 

8* ®(t^ic9(ii mit Sfpidfmcu 

9. Dttn^en mit ^tmbeerim , 

10. ^enbenbraten, 

11. Sago mit fBaniile*. 

U Suppe von (SittixSiXpi^tn^ 

2» Cotelettes mit Jus. 

ÖJü&raer mit SSuvit 4 
4. §ci#e £irf4^ett* 

S« 8litt^cif4 i^t J9Remef<i0^ 
4« debdmpfte Sattbettt 
5» ®4)inf<n mit (grbfen. 

6. ÄalWbruft mit ®r4upct)em 

7. Stacronii'Xafe u.^ Sratipiirft* 
8* ^)cc$tf (ißer mit SBuijeln. . 

9. aeiS^Pudding. 

10. @anf(toa|ini . 
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11. durlenfallat 
is. dtmmfrifistl. 

1. dum t»on 8utteniii(4. 

2. gcbctcfen ^uf^n mit @ioUn* 

5. ©aucram^f mit dmn* 

3. 9tml>fleif<i» mit eo^nim 

4. Beef-Steaks mit (gaiice. 

6» i$:auben mit 'ä)ilicn, . 

7. @and mit 9)^c^trettig/ 

8. i>t(S)t mit Sttttcr ui£ (Um* 

9. ,^l5pcr mit Ädfe« 

10. vf)irfa;orat<n». 
IL Cifrtafe. 

12« 3tt(f€Tbict4ni« 

1* '®nnme(fitip|it» 

2* ßroquctteö mit Sßuce* 
^cbdm(l mit Gayern« 

1 . ' ® öucramipfftippe mit gier«. 

2. 9Jü()rficr mit ©artetlen. 
0el)im4>ftc$ 9ittil)|l€tfc^ 

4U mit jtraufc 

6. Äatböbrud mit Ärctfe»* " 

ü. Escalops t)ün 9?e^. " 
7* Äalb§mild? mit (5j>inat* 

9, Stofm mit IBitfft 



9« SR<(^lf))eife tm JUfe* 

11» Prunellen. 
12« IBwnbringcl. 

7Lbenb9. ^ 

1. Singe(aufene ®uppe« 

2» jtalb^brujt en fiicau^. \ 

3. ®(t)Otm mit Floroni» 

4« Jtalbdfoatcm 
1« &'tifeisf]S))ye» 

2. umgmenbtf ^ir mttGcl^iiA 

3. !RinbfIe{f4) mit ^ol^Irabp« ; 

4. ©cbopö mit aieigi» 

6. Gnte mit StÜM^ttu * 

7, @(<^tt). (Sptelett. m. SRcexrettig, 

8* ©anber mit Butter. ' , ^ 

10« gebratene Saubett« 

11, Qcht» im ScmiOe» 

12. ^unfcbtorte* 

1* Bcrfaljrnc ©uppe, ' 
2. gebadne ^ib^fujie* 

4. Omelett mtt «^miecf eib ^ 

3Cm 24. Sulp* 

1» Rmnf<ifbf(|ic &iiif(ifi* 
2. 9t(ae mit GrotttonS. 

5. ^^i'nbflfiTd) mit (^rbdpfelti. , 
4. talböfeuie mit ©aucc. • 

6i ^eiNuL jEautai m. SSel^ttiii* 
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6. f(Mi€irtfSetffr.m.S<^)id€ot 

8» '^tsbUfiWet mft Bechamei. 

10. ^ixljmbtatm* - . - ' 

lu QtUe »Ott fütmtn. ^ 

iU flBaffete mit «^'mbeeren. 

2* Blanquet Don «Sta(6« 
8. ^eber en salmy« 

3Cm 25. Sul9. 

4. (Sd)rnfeit mit ®*oten. - 
6. üoteiette^ mit ßartJioi. 

geboct <^€cl^ mit €<uittb. 
7« Mßp^ au ^diiu 
8. «ei« mit ^«jeiu • 

10» @4nfebratem 
11« 8imni»Cbmpdtai 

12. ©prifefudjeiu 

%btut>$. 

1. ßierfiippe, 
2» grogc Ärcbfe« 
Stubtftttcbeti* 

1. (Srdupc^enfwppe* 

2. S3acrfifd)c. ' * 

6. atmt^f4^ ttitt-emi«!» 



4* gefbOt AaBb(fhtt|tm.Jtttfi#^ 

6. junge Spui)\m m. 3o^anni§b» 
ö. 3ucfcrfct)oten mit Fiorons» 

7. ßotclette^ mit ?>ortulacf. 

9. ««^ifpcife t). frifcj^cmauarf. 

10. Lendenbraten. 

11. geroffe vi>eil>clbeei:eÄ» 

2. ente mit 3n>|cbfbr» 

4* ©rüje mit ^utt*:r. 

t. ©uupe mit JÄddcrouton«. 
2« I6ratn)uvß mit Saue? tvoui; 

3. SUnl^eifc^ mit 9^cemttis. 

4. ®d)6pö mit SBelfcbfo^L . 
'ö. ^itf(i^btu\t mit Äirfd^fauce» 

7. Sttttfif mit dtofmcm 

8* Äalbömilcl^ mit ®j)inat* 

9. a^ei^fp, m. ^a^nbuttcnfatttr^ 

10. ßapaunbratcru 
11* OurfenfftOat 

12. ®))e(ffu(|^em 

U «irf(bftt))pe. / 
2. jR^btaiji mft 9üpmu 

SBiirff mit (^fimt. 
4- gierfafe* 

1. QMitfBi^c 



I 



Di. 



8/ »mbfletfdS^ mit ^of)txab^. 
4* J^^n mit ©arbctten. 

6. Äalb^bru(i mit Arebf<tt« 

^8. ed^U^m mit ^auce* 

9. gebadnen aieiö. 

10. Sc tibenbratem 
11* Xryfellucfictr. 

1* JtIo{lcrf^))ye» 

StbadPeti ^u^m 
.3. ©^inöt mtt (5terrr» 
, 4* XalHUhu gebraten« * > 

• Dinö. 

!♦ /?reWfti|>jw* . 
2» «^eritia mit Sttvfem , 

5)il5e mit ßroutonS« 
4« Boeuf k la mdde» 

5, @4^mf en tUütt ®dM<n 

6» Fricandeaux mit dböm^igti. 

7. ^a|!efc t?cn jungen ^i^afen. 

8. Timbal m\ lalb^fctKibett. 

9. Ckmibec mit @^ifpiuce. 

10. ^ti^otm mit Grouton^ 

11. Miraton t?on 5lrebfen. 
12» (^vbfcbotfeHm.Sanceblaac 
18. SRe^lf^eife mit Jtafe. 
14» Sftebbraten* 
15. Cr^m^ t)Dn SteflUKm 



1« ®tt)))»e «Ott eaucraniyfv 

2. (Evbdpfel nu ®arbearnbutter. 

8. Äitibfleifd) mit (Sauce. 

4. ^d)in!en mit ^infen. ■ 

5. ItalMuru^ mit Snbim^ 
6* «^ubmv en fticast^* 

7. ^acron^ amb Ädfe* 

9* SUebifvietfe mit Stojitten. , 
10* 64)Mbtatin. 

11. ßitronensCr^me. , 

12. äimmttucbem 

1. ®u^^e mit @ne§. 

2. Kotelettes mit Jus. 

4» ®e^m^M^et. 
1» Sieidfu))|M!. 

2. AttnüMLa^t mil 6i(Ki^ 

8. öeflopfte§ Siinbfleif*. 
4. v^ubn mit ®täupd)m. 

6. ®(b6{)a^Caire mit Sttbil^tCt« 

ente mit SUtfrcM* , 

8. MnhU a la Cr^me mit ß.WiUt» 

9. gebadfnen ©ri^i. 

10. geteatette Saubeit« ^ 

11. fBtniertsCoiri!p6te« 

. ' 3(bettb«i 
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8. ^piut mit Sunfle* 

Tim u 

«gering mitStnfm ob»ei»l^tt* 

a. fRmbflei'f* mit ©rbd^^fel/ . 

4. e*5ps mit Swiebeln. 

5. MiratonD-Sicid mit ^Iftn. 
9« Goecletrc« mit en^miJ ' 

7. ®(^6^)§butteit mit fttoufc- 

8. Äal b(au» 

9. 5t?eUfpeife mit (SiniNitf» 
10* ^kbUMtiMbratcm 
11. @ago mit 93amae* 

2. Sunfle mit «ofbmv 
4. -0i>|^nen k la CrSoie^ 

1. 6aiterampffupf)e» 

8. Siiribfleifc^^ mit Tlbl)tctu 

<« AalMBnift mit GeDerie» 

6. griüirtc Sunge mit iBofenen» 
7* QottUtm m. ßcbunli. ©aßat. 
8. «^c^tiliptt m «atbcOm. 
9* S)aiii|»fiittbe(iu 

10. ?enbenbrat«m 

11. gerfjle tirf(j 

12» -^A^t^tt»tg 



1» (Sm\w^ 

5. stauben gcbrateiU. . * 

2. neue v^eiinge mit (^tUiu, 
5* IBa(ffifd)c, 

4. 9ttnD9<iM mit S(ff«fo^ 

5* Äalbrteule mit ©auce» 

6. eci)ü^0 mit ^raut . 

7. vf)tt!)n mit ^j^amptgtton^ . 

8. ^Mcl)Uti8e mit ünfm. 

9. !Ke^lf»)eife mit «t^ocolabe« 

10. gntcnbtaten. 

11. Compöte SHtlimXU j 

12» Jtafelu^fit« . • 
%h eitbS» 

2/ Gottlctte« au jiu» ' 
3» . 'XftlMtitc((iibMtl8^ ' 

Cannep^s tioti gering. 

4. S3lumetifo^( mit SBrotmutfb 

5. @dnfelebe( mit 6ifl>c<iiii* ' 
§• Boenf k k mM«» 

7. Fricandeaux mit Qf)am^ijß^ 

8. ®d)infen mit Siotfefrotttt 

9. Timbai tum SSfmbnu j 
. i(kiätmmQl PA dl» 
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11. ^irf(6Bw»t<tt» 

12. taiu 9>a0ete Don Q^ipom* 
^elß «u fönr. 

14. Cicr en Aspic* 

16. (Srbfc^ocfcn tnft Saüce* 

16..äSet)lf)>€ife mit SaniUe. 

17« Citoe im Qitroiteib 

18* SfiNcfbfeti Gompdt«« 

19. 2(c^)felf4cibeiu 

SO» Cr^me-2orte. 

1. 8uttcrmilctfut)t>e. 

2. gcbdcf. .^u^n mit @4|otco. 

1. Ttittmirtz ©up^)e. 

2. OiinOfleifc<?m. Sauce moscov. 

& 64Hn{€« m; 64»ot iir. SRi^. 
'4. 2aitb€|t «Uf SMbB^Cwäy. 

6. 6otel€(teö mit ^oxtulat 

7« jtalbgfQIlf iL la gjaxmmL 
®tiKffir((^m*6(iit€«a6rt»i))f 

10« «^ü^ncrbraten. 
11. Nilly mit SotttOc 

1,. £egirte @uy9e* 
2. Stogoitt 

Cotteram^f mtt Qfmt 

1« »mm Atnie «mhi» 



2. S^ü^refer mit ©cfci'nfw. 
Beef-Strak« mit So^RCtU 

4. Sttnbffctf« mit' mm, 

5. ^u^n mit 9tei$. 

6. (^oUUtM mit (Snbiüieiu 

9. Jtrcböfirubet. 

10. Slcl&bratcn, 

11. Cietfafe* 
12* ji^efeiifttctfiq* 

1. fSitfüptt 

2. Emincee von fRef)* 

Ma\b$bx\i^ mit M<iimtu 
4* SBaffetiu 

!♦ ©upjpe mit Äraut. 

2. 9?öMer mit ^ir^m» 

3. »inbM4 tm Vluxttttigf. 
4* anftefdftlagcne XolMfeulc» 

5. ©d?6^)ö=Carre!m.SBelfcj^fo5l, 

6. ßütektteö mit S3ü(}nen, 
7» 3uwd^ wi^* S^efinen. 

8. deta&Jtalbdbfu#m.®eIhfic. 

9. Omclftts mit Himbeeren. 

10. ©cf?6p§brateii. 

11. SpdMbtmn k ldLCtbaa^ 

12. <Bdctftt(tieii» 
1« StMfuppt, 

2. febet en salmy,: 

3. Sitten ge{>ratetu 

4. fiicr attfaiittir« 
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3fm s, UuQn% 

2. 9irge en ftieasi^. 

5. 9iinbfidfc() mit Jto(^(ra(y* 
4. Qntt mit 3»iebc(n. 

6* 4>itf^hm^ mtf ' Äirfc^fauce. 
7^ |ya)icte t)on Söuben. 
»&e4)t mit <5rt>apfelm 

9. mittuen m.^KofiRentt,.2(qpfe(n 

10. itaMbratem 
11« 8tnieir''Gomp6b. 
12. m&tbi STorte. 

1« ®ricSfuppe. 

ßote(cttcö mit @aucc.. 

3. f linken ä la Gl^xm 

1. ®u|)pe m« ^inbör6*)rtnocben* 
S3o^iien mit Sf^imtufL 

6. aütibfieif« mit 9f (erftlfe. 

•4. ®c|>6j)^Carr6 mit ^rOapfeL 

6. @pmat mit 6en>elatiout|L 

10. ©dnfebraten. 

11. 4irfd|MPttddiiigk 

2t b e tt b 



3. ^xmcti ®ani mit Sauce. 

4« OmeleU. 



3Cm I0. migu|i^ 

1. Suppe mit SJelfc^fol^r. 

2. matUpaititd)m* ^ ' 
3* %inb$(cnbett mit Qx^i^tin 

utib Sauce. 

4. SalMbtnllt mit Arcfrfen. ' 

5. gcbdmpffe 2:aubem 

6* Escalop«ö.@d^n).m.^att«t&# 

7. mit «((^infeii. 

8. ^ Pbulenu iwtt Crb4pf((ii<' ' 
§. GemmelfhttbeL 
10. c&irfd) braten. 
11* (^futolaoemCi^me. : 
12. 9>tttif4^terfe» 

1. Sierfuppc. 

3. Gymat mit &mu 
i* icbit gebraten.- . : 

-Km 11. 3Cuguft . 

1* ^ommifponefujj^De. - 

2. |«n(»rder mit ««ttifeif. 

4. <Sd)üp^^Carre mit siei0. 

5. junge ^ül^ner mttSob.öeerei 

6. 6(t»wetttd€Otfliii.@((^0t.p^ 

8. gtof e Are6fe. 

9. ä»e»(f^eire t>ott SM». 
16. «^ät^nerbraten. 

11* JlirptciNOolnpAt«; 

12. 5>ymi«ff&Uort«* 



» 4 
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1. gegirte fflafferfu^jpn * 

!♦ @Up^>e TORoly. 

Ä. {Rmtö^fillet mit (SxUpitU 
8. »ttibfliif;^ mit>oftt. 

4. @(t)6)>d mit jtrüttt 
6* Sauben mit Ärebfcn. 
6* Äalbimtld) mit <Saueram|)f. 

7. Jtalbdbntfl. mit 

8. ^nfcn mit Stifft tmb Sfm* 

9. @anbcr mit »utter. 

10. eenbenbratem . , 
Ii; Cr^me im^aSantfle«. 

Ifc asrottott«. 

!♦ fBierfu^^^>e» 

2« ^u6n mit ^viut^nu - 

5. Omelettes mit Tlxau 
4. Coteletteft gebraten* 

3. ä^*lö»)fte* 8aÄbf[eif(6» 

4, ©cbwein^iCaiie mit Sol^m 
4» |)u^)nm.^ei§u,ÄrebSiCouiy 

7, 3Rocioir9 iint; «ff» 

8. Äalböfopf. ' 

10« entöl d<bvfi4% 



11. Bunge en Aijäe» 

12. Xet>fcUoYte» 

2Cbenb3. . 

1. Äaltc ©cbaate, ' 
2* Xalböfcbctben mit ©ottcae« 
®rie$n6fer mit SamOew ; 

4. Zuflaul mit (Zitronen* 

1. <Suppc t)on ^)aJ)nbuttetl# 

2. ^armcfanpafutct^cn. 

5. geMmi^ 9UntfIeif(^ . 
4* Gc^inf^tt mit 8o|iim» ^ 

6. gnte mit fRühäftn. 

6. ©cbSpS^Cane mit ©aujet J 

7. 9^ajjete tjon (Kapaun* 

8. aua mit 

9; 9^ebin>eirf mit Olttbad!» | 

10. ^irf^^braten. 

11. (fierfdfe. ' : ^ * 
12« i^fcnf ttdftim 

2C b e n b 3* 

1. Äloflerfu^jpe. 
2* (Sottif ttci mit Jiuu 
Kagottt. 

4» Omeletit 



©uppe mit (Rem. 
2. fRÜ^ttkv mit 9)iljen. 
3* 6na(tf<i»fti S3raten4 * 

4. ^ftbhei mit ObmnipitlioiiK 

5. AalbSbntfi mit emiol 

6. gebacf . ÄarbSfftfie m. ©pina^ 

:Jj7* (Ente stib mit im^^ 
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9. Äirfcb: Pudding, 
10« Sambt<UiU* 

2. S3Ianquett§ üon ÄaiW. 

Karpfen blau. ' 
4. Stobelfiicjieii- ' ' 



5« fei'ffe ^irf(6br.m.^irfc?jfauci. 

6. et)tc(cttc^ mit QefuO. ©attat. 

7. mb^bxn\t mit SRaiovan» ^ ^ 

9. gebö*!«! ®ne3. 

10. 2eubenBr«tcru 

JBauerc^oco(«bcnfuppe. 



1« ®rdupcbenfu)»)>e 
2. fBacffif««; ; < 

8. !Rintflnfd> mit iBurjcIrt- 

6« ducferfcbotmmitFloro&i. - 

8. frcbfe. ' ^ " ' - 

11. öerSfie ^dbHbme» 
12« eitd^feltortfv • 

2. Emin( (5e t?on ©d?6j>Ö. 

8* gebratene Sauberu ^ 

8. KtWeir« mtt «ftiMtnii 

4. ^al&lftttk «afeforcirt 



6. gebacfen ^u^)n mitSol^rtr 

10. entenbratem • 

11. x^abin^cbgtt. ' 

12. aRarf^MI^ 

2. angcfdS^Iagcne ^alböleuk. 
S. »^ül^nerbraten. 
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8. KhtbfleifA mit itol^ItafN^» 

4, 4>ul)n mit ©(trbeöen. 

5. ente mit SJ^ecrrettjg. 

'7* Popitoiii9.9lddm*Escalop5« 

8. (Spinat mit ßier «nb 2Bur(l. 

9. ^e6Ifpetfemtt$armef*£dfe! 
10« Safanbratem 

11. X|>rifof^ en Comp6te» 

12. 2:orte mit Vmc. 

Staube» gebraten» 

4 

.Bectan«l*f>afletc^en» ' 

5. ölmbfleifc^ mit mb^tm.\ 

4. Miraton en Ragout t).^4Ub! 

9)aj!ete tjon SBilbpret* 
8» Karpfen blau» ' / 

10» n^ifft^tedtot* 

12* «^efencolatfc^i^n. 

1. »i«mü§d;en. 

2. gitbacfcn ^u^ii mit ®p\nat 

5. 6i»»(|U<ite(. mil eouce* 

4. erb^ftlfl^pff-v _ ■ 



2« Beef «Steaks mit (bbdl^cl» 

3. 8ttnbfleif<l^ mit 

4. Fricandeaux mit @aute# • 

5. @c|)op^ mit atfibcbett. 

6. grtdieteSunc^eipttSSobnett* 

7« getecr.XaIM^flm.e^tnat;i^ 
8. Popiton t)on S3lumeitfot)I4 
'9. Hai mit 6d)oten u. SÄoi^rc«* 
10. 6a^aunbraten* 
11* tf<||tief«Cx^em;Max«<cilu 
12* Gitrotientorte, 

2. dotelette^ mit Ju«.; 

5. Timbal i>i;n Äalb$mil(^. 
4. Qim^ in SSiUb* , 

2. ©dnfctebcr mit STruffeln. 
a. 9iint>ß0if4 mit ^arteUen«. v 

e((^6f»9 mit/.aSf(f(tl4^- 
5* iunge Jphi^nti m«. Si^lt^amittk. 

6. ÄalbSbrufl en fricass^. 

7. @ctoten mit ^reb^bec^m 
9* gef4»movt<ti ^ec^t 

$. G^drtotfen 1». f<t^wari* S«^ 

10. Srutbafenbratem ^' * 

11. 5)iani>€l=CT&ine* * - ^ 
12* @)>ri(tuc(^€m . 

^ IMofm mit äiPiibfbk, 
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8. WXünqmt im^ SUIb, 

C Omdets mit ©d^ot^n, 

1. ®?6()wnfiq)^e. • ' - 
iS. mar ah)iitoir9. 

ainbflfiffl) mit (SriDdpfd. 



10. m^hifptlft mit SPt^it 

11« ^i;ne(bcal£(i4 

12. SaffflQ. 

1« £eg(fee 6it)yf)^ 



4%'.@ct)meinöCi>fefetfen müöcjio« ^* ßoMettcS mit Bechamct ^ 



3. ?enbenbratem 

4. 3>rttneOensCompdte, 



2Cm 26.^u9ttfi 



ttn mti Jülbf^tm. 
6« 2attbcfi mit JtVfftfm 
6. 9aflftf t>ön »flbpret. 
7* feiße »^itfd^br. m. .ttrfcf?f<jwce. 

8. gcrdu*. 3un9e mit i^infe«» l^' ^"^^'^ 

9. &bipibmtn m »mU ?>«rmefanpaftet*» 
10* Jtrebfr & la Grtzne, 

11. 13}?üt;reiifud)em " 

12. ^Cin^en mit ^ofwneiu.. 

13. ^dibp$bxaun* 

14* eogo. mit fianiHe. 

15. Xe(>fermu^* 

S. Bohnen m. geböcf. 2:au&cn. 
4» Omelett, 



1* ®u|)pe mit ^ei[(^fo(^(« 
" 2. ?!!}?arfö^aßetd}cn. 

4* 6<^i'iifeii mir «^fenftcpan. 

€c^üp5 mit 2R6^)rett. 

6. italb^brufi mit ©raupeben. 

7. @tt^m(in6bnt0 m* eaiicrt. 



Boeof ä la mode^ 

4. SottblM mrt Sonnen* 

5. Emiacde i>ön *^irf4^* „ . 
.6. haftete t>on witbet (Banf^ 

7. ed?6pg mt> SUiixii* 

8. iebnärnJ^Ofn m epimt^ 

9. ättrferfc^oten mit Floron«. . 

10. griairt. Zal m. SJot^fcaufc^ 

IS. JtirfÄfWje. - , 
14. ^aoile 9)fra«mflU' • • 

1. £>bfl|upj>c. ' • ' 
2* 2atibett & la Cr^ma. 
8* Kett mit Cc^^ttifen* 
4. Äalbölebcrbwteit* ' 

2* (ädnf€fiaa mit.,SßHriite; , 
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«• Kmbfleifc^ mit 5Rri§. - 
4* Äalblteule mit ®auce, 

6. Rauben mit 9>)^ 

8. ecb6p3 mit ßiSwipfelii» 
9* AaiDfoi blau. ; 
10/ ÄrebSffittbÄ 

11. n)iltc (Snte gtbtfttm. -/ 

12. 2CevfeJ ä la Cr^me* 

1. ^oHunM^p^e. ' - 

^)iib«« fti«ftM^* 
Sonnen mit «roti»!* 

2. OimOflcifc^ mit Äo^lrafcv» 

6. ÄQlböbrujl «»'«ScBttW • 
6. ßotekttiä mit Sinfcru * ' 

^il^e mit (StöutonS. 
8. falte $apete imh ^aaf^< 
9* Xat M<nt . • 
10* 2)^el;lf!peife von SUtoifr; 
11. ©4)6p^braten. 
12* e(bd)}feit(>rt^ . , 

1. 6etietieffqMpf^ 

2. {rotier «»"•tbajutt» ^ 

i5» Sunge mit Slojincrt» 

4. aim^^äUttti^ « 



2Cm 28. 5Cü9uitt ; 

U Set^e SBobnnifuiq)!.^ 

5. gfbdmvfteö 9?inbfleif(b» .-r 
4* ©4)mfen mit (Srbfert» 
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2. Emincee Uött » 

& Wtl^kif« mit 9M^^ 

4. CS^Wtitoc^ m. mdf;ife9m 

5» @c^6p0iCarr^ ä la Pompad» 
6» *^üt^ner mit W^tn. 

7t giiNKf^italMgc^mfCkwiiAr; 
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10. gafanbraten. 

11. ^rautfaaat 

12. SRoMiulKff* . 



2. S3lanquet oon ^a({u 

3. ^crind un^ 2fe)»feU 

4^ SRcMMf« «III SDto^ 



.^ttc tft nun bdl (S^nbe bec fogenannten ^tiUbeoie^e^fammlutigt motl 
nifbt f0 «itbiatg fd^n tmb »c«Uiii0cb^ baf «le nur irfbciiHt^ic C^pefi* 
fcn &cdi|<( imb genamit fcpn foSeti) btef fxnh äUid^fam, trie kb f^» 
früher bemerft ^abe, nur SBinJc, bcnn jcbe ^peifc I5ft lid) feijr »er» 
intern unb oertJoUfommnen ^ fo aud^ ocrringerft unb ecreinfadien , mctd)c0 
ein ^^bes naö) feinen 83erni60en6umjidnben bellend einrichten mvb. 2Iu(^ 
snüü n\,an nic^t glaubt/ ba^ bie in bieten^ SBüc^lein genannten (Steifen fi^' 
«iif ben Sif^ obne weitere ^it^e ^efe|t^ tperben ttiiti€B.# wie man fie 9^ 
ivbbnUd) na(b i^rrr ®eilalt ftdb t)orfleUt ^ IB. einen gcftotene» «^aofen# 
ben bi^te !Kenfcf)en fd)on alS Sraten auf ber (Sd)üf]"el an9erid)tet QtUUn, ■ 
wa« tollet biefei: für SUiüfje, ei)c er t iß ba[)in fertig ifl! ßTflenö niuf man ben- 
^aafen/ unb ^mar burc^ S3e{li(nmuR0 an((^affen# entn)ebec buri^ bie ^agb^ 
oirr 9om 9)lacfte erhalten; nun fbvmt H bocouf an, wenn man Üb" bc* 
limmt/ n)ie n gefcbojfcn ijl^ ob et geniefbar werben wiit^ bann (anH* 
man erfl fagen: ber JBraten ifl beforgt, benn bo« 2fnfd)affen für bieÄücbß 
<|t bfter^ bcfd;roerIicf)cr unb ^nQ^l\ä)tr, ati baö 3ubereiten ber (?.|)ei'ei» 
feJbft. SBenn man nun ben »i^aaien jubereiten wiVi, wie oiel gehört baju? 
1. wirb er geflr&ufeU/ ^uaefc^nitten/ gewafd^en/ geb^&utet/ ge^brig focmirO 
gefpicft/ bann' in bte Sratpfonne gelegt eber am Cpiefe befejtigt, mif 
fettttfc bcg0ffen, gefallen unb Um bei oteter 1Cttfmer(fam{eit gebraten |f 
unb nun i(l nod) bie Hauptfrage: ju n?eld)er 3eit foll unb mu^ er fertig, 

?ut unb faftig gebraten fcpn? 2tüeö biefe« erforbert em an^altenbtö -Den« • 
en unb 4>anbeUi/ wor&boc iDicjenig^^ wek^e ^nntniffe {fi^tm baben^ 
fidy d^">if nemttnbevn »erben. 

Obige! i^ für SSielc nod) ein @ebeimntf^ wie e< benn fo gerdtb/fo' 
ifl c§ gut; inan wuP 1»<b überhaupt bie ©adie nic^t fo ängfüicb. oo.rfleUm, ' 
leiber leben wir je|t in einem 3eitalter, wo man mebr auf ben Jiragen^. 
aU auf ben klagen oerioenbet, unb bie Urfacbe< warum bie mcl)r(teti- 
aStef(b<n ni<b^ aern fiir baö ($|ten begabten, mqg Wobl mebc ald e^ejtt 
0ntnb "babcns benn ecflena mm biet Scbftrfteff alte O(oii0Ctt,nfa^ iweii. 
Ifttf weit man mit ben bojtt ei-fDiberrid)en Gacben |u wenig httannt, uitfr 
mhiiä) brittenö treil H einmal ?3k^be bei beW Äö(benfad)e fo mel ata. 
mb%i\i^' äu ötonomifiren , ireldjcö jwar aud) febr Ibhlid), nur jebec 
6ad)e bad irrige. 2(u(h w&re febr ^u^wünfcben, baf bie SRenfi^en bie 
epeif^n mebr \3)^^un, felbige mit^ einer, gewiffen Tiä^nf unb mit mebJ? 
^nffanb gemcpen pthd)Un i wer bera(eid()en IBenebwenbei 2:if(be ge* 
febn / wirb biefe JBemerlung md)t uberflüffig ftnben. ^cf^lii^ti<b »i^ i<b' 
no(b bemerfctti b^t INC gut mib H^pg effcn vM, UmM ni^ »fbK 
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